Ministério da Educagao
Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano

EDITAL 03/2024 (Retificado)
PREGAO ELETRONICO N° 03/2024
MODO DISPUTA ABERTO E FECHADO

(Processo Administrativo n°23806.250457.2024-79)

Torna-se publico que o Instituto Federal Baiano, Campus Xique-Xique, por meio Nucleo de Licitagées e Compras,
sediado na Rodovia BA 052, KM 458, s/n, Zona Rural, Xique-Xique — BA, CEP 47400-000, realizara realizara
licitacdo, para registro de precos, na modalidade PREGAO, na forma ELETR@NICA, nos termos da Lei n® 14.133,
de 19 de abril de 2021, do Decreto n° 11.462, de 31 de marco de 2023, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de
acordo com as condicdes estabelecidas neste Edital.

Data: 26/07/2024

Horario: 9:00 h

Local: Portal de Compras do Governo Federal - www.comprasgovernamentais.gov.br
UASG N°: 155885

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é a prestacdo do servico de em Alimentacgdo Coletiva para fornecimento de
refeicGes prontas e transportadas (tipo Café da manhéd/lanche e almogo) acondicionada em embalagens
individuais para o Instituto Federal Baiano - Campus Xique-Xique.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo Unico, formados por 2 (dois) itens, conforme tabela constante no Termo
de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o comp&em.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos 6rgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes sdao as que
constam da minuta de Ata de Registro de Pregos.

3. DA PARTICIPAGCAO NA LICITAGCAO

3.1. Poderao participar deste Pregao os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condigOes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util
anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da
licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados
no item anterior e manté-los atualizados junto aos dérgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados.
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3.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no momento da habilitacdo.

3.6. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

3.7. Nao poderao disputar esta licitagdo:
3.7.1 aquele que ndo atenda as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.7.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagao
versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.7.3. empresa, isoladamente ou em consoércio, responsavel pela elaboragdo do projeto bdsico ou do projeto
executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de
mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a
licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

3.7.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitacdo
em decorréncia de sangdo que lhe foi imposta;

3.7.5.aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcdo na licitagdo ou atue na
fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.7.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de
1976, concorrendo entre si;

3.7.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a
condicdes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagdo
trabalhista;

3.7.8. agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;
3.7.10. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigdo;

3.7.11. Ndo podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugdo do contrato agente publico do
6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagGes que possam configurar conflito de interesses
no exercicio ou apés o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria,
conforme § 1° do art. 99 da Lei n°® 14,133, de 2021.

3.8. O impedimento de que trata o item 3.7.4 serd também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancdao a ela aplicada, inclusive a sua
controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da
personalidade juridica do licitante.

3.9. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servigco, o autor dos projetos e a empresa a que se
referem os itens 3.7.2 e 3.7.3 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da contratagdo, de
execugdo da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do 6rgéo
ou entidade.

3.10. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

3.11. O disposto nos itens 3.7.2 e 3.7.3 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servico que inclua como
encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas, e do
projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.12. Em licitagGes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por
agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de
pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidénea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

3.13. A vedacdo de que trata o item 3.7.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratacdo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

4. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o preco,



conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da
sessdo publica.

4.2. Caso a fase de habilitacgdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 8.1.1 e 8.13.1
deste Edital.

4.3.. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

4.3.1. estd ciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta
apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos
termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os
requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatoério;

4.3.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16
anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da
Constituicdo;

4.3.3.ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos III e
IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que
cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n© 14.133, de 2021.

4.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa devera
declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da
Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts.
42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 49, da Lei n.© 14.133, de 2021.

4.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacao do
campo “ndo” impedird o prosseguimento no certame, para aquele item;

4.6.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalacdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa.

4.7. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 4.4 ou 4.6 sujeitara o licitante as sangGes previstas na Lei n®
14.133, de 2021, e neste Edital.

4.8. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder as
fases de apresentacao de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente
inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

4.9. Ndo haverad ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitacdo
pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio de
lances.

4.10. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentacao de propostas, apds a fase de envio de lances.

4.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante poderd parametrizar o seu valor final
minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes
regras:

4.11.1.a aplicacdo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira
tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

4.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o
intervalo de que trata o subitem acima.

4.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

4.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento
por menor prego; e



4.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por maior desconto.

4.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 4.11
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo, podendo
ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgdos de controle externo e interno.

4.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema eletréonico
durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da
inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexao.

4.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou a segurancga, para imediato bloqueio de acesso.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes
campos:

5.1.1.valor unitario do item;

5.1.2. Marca;

5.1.3. Fabricante;

5.1.4. Quantidade cotada, devendo respeitar o minimo da quantidade total de cada item.

5.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.2.1. O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para contratacgéo.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucdo do objeto.

5.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacdo de erro,
omissdo ou qualquer outro pretexto.

5.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cotagao
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

5.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os
percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

5.8. Na presente licitagdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do regime de
tributagdo pelo Simples Nacional.

5.9. A apresentagao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes nelas contidas, em
conformidade com o que dispGe o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o
objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugcdo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituigao.

5.9.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentagao.

5.9.2. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes
publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.9.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego ja decorrente da aplicagdo do desconto
ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no item 4.9.

5.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos contratados pode
ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa
contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobreprego na execucdo do contrato.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.



6.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando for o caso,
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

6.3. O sistema disponibilizard campo proéprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as
regras estabelecidas no Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao Ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em relacdo aos
lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 1% (um por cento)

6.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apos o
registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

6.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregédo eletrénico o modo de disputa “aberto”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagdes.

6.11.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragdo da
sessdo publica.

6.11.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no caso de
lances intermediarios.

6.11.3.Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificacao.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo lugar for de
pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, poderad admitir o reinicio da disputa
aberta, para a definicao das demais colocagoes.

6.11.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

6.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “aberto e fechado”, os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

6.12.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duracdo inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o sistema
encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepgdo de lances.

6.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para que o autor da oferta
de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela possam ofertar um
lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

6.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante poderd optar por manter o seu ultimo lance da
etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

6.12.4. Ndo havendo pelo menos trés ofertas nas condicGes definidas neste item, poderdo os autores dos
melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e
fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

6.12.5. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgard os lances
segundo a ordem crescente de valores.

6.13. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “fechado e aberto”,
poderdo participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor preco/ maior
percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sessdo e eventuais prorrogagoes.

6.13.1. N&do havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condicGes definidas no item 6.13, poderdo os licitantes



que apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos lances sucessivos.

6.13.2. A etapa de lances da sessdo publica terd duracdo de dez minutos e, apds isso, serd prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragdo da
sessdo publica.

6.13.3. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no caso de
lances intermediarios.

6.13.4. Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificagdo.

6.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo lugar for de
pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa
aberta, para a definicdo das demais colocagdes.

6.13.6. Apds o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

6.14. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

6.15. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado
em primeiro lugar.

6.16. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

6.17. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema eletrbnico
podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

6.18. Quando a desconexdo do sistema eletrdonico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a
sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicagdo do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagéo.

6.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.20. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma
vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da
entidade empresarial. O sistema identificard em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei

Complementar n® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de 2015.

6.20.1. Nessas condigcOes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na
faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com
a primeira colocada.

6.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos
controlados pelo sistema, contados apds a comunicacdo automatica para tanto.

6.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no
prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se
encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo
direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, serd realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.21. SO poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art.
60 da Lei n© 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.21.1.1. disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificagéo;

6.21.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser



utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;

6.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme regulamento;

6.21.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientacGes dos o6rgdos de
controle.

6.21.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servicos produzidos ou
prestados por:

6.21.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da
Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por érgdo ou entidade de
Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

6.21.2.2. empresas brasileiras;
6.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro de
20009.

6.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipdtese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o pregoeiro podera
negociar condigcdes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

6.22.3. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apods a negociacdo, for desclassificado em razdo de sua
proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administragdo.

6.22.4. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

6.22.5. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

6.22.6. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta
adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

6.22.7. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada feita no chat
pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.23. Apods a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da proposta.
7. DA FASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condigdes de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n©
14.133/2021, legislacdo correlata e no item 3.7 do edital, especialmente quanto a existéncia de sancdo que
impecga a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF,;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas - CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio majoritario,
por forca da vedacao de que trata o artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro diligenciaréd para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n® 3/2018, art. 29, caput)

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares,
dentre outros. (IN n° 3/2018, art. 29, §19).

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificagdo. (IN n° 3/2018,
art. 29, §20).

7.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante serd reputado inabilitado, por falta de condicdo de



participagao.

7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 3.5.1 e 4.6
deste edital.

7.6. Verificadas as condigdes de participacdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro examinara a

proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacédo ao objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao
maéaximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN
SEGES n© 73, de 30 de setembro de 2022.

7.8. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

7.8.1.contiver vicios insanaveis;

7.8.2. ndo obedecer as especificagcdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

7.8.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a contratagdo;
7.8.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

7.8.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que
insanavel.

7.9. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50%
(cinquenta por cento) do valor orcado pela Administragao.

7.9.1. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, s6 serd considerada apds diligéncia do pregoeiro, que
comprove:

7.9.1.1.que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.9.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.10.4. Serd exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco por
cento) do valor orcado pela Administracdo, equivalente a diferenga entre este Gltimo e o valor da proposta, sem
prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com a Lei.

7.11. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos
complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

7.13. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha
poderd’ ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracdo do prego e
que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da contratacdo;

7.13.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substéncia das
propostas;

7.13.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicacdo de recolhimento de
impostos e contribuiges na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

7.14. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacbes do objeto, podera ser colhida a
manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

7.15. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado em primeiro lugar
devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

7.16. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizacdo do procedimento para a
avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

7.17. Os resultados das avaliacdes serao divulgados por meio de mensagem no sistema.

7.18. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo
Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacbes previstas neste Edital, a proposta do licitante
sera recusada.

7.19. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro analisara a
aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-& com a verificacdo da(s)
amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificacdes constantes no Termo
de Referéncia.

8. DA FASE DE HABILITAGAO



8.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do
licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da
Lei n°© 14,133, de 2021.

8.1.1. A documentacgdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-financeira,
podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

8.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de
habilitagcdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducgdo livre.

8.3. Na hipodtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de assinatura
do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por
tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n® 8.660, de 29 de janeiro de
2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

8.4. Quando permitida a participagdo de consércio de empresas, a habilitagcdo técnica, quando exigida, sera feita
por meio do somatorio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitacdo econédmico-financeira,
quando exigida, sera observado o somatoério dos valores de cada consorciado.

8.4.1. Se o consdrcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e o termo
de referéncia exigir requisitos de habilitagdo econémico-financeira, havera um acréscimo de 15% para o consorcio
em relagdo ao valor exigido para os licitantes individuais.

8.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original ou por copia.

8.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral emitido por
o6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n©
14.133/2021.

8.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o
declarante responderd pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63, I, da Lei n°
14.133/2021).

8.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaragdo de que cumpre as
exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em
lei e em outras normas especificas.

8.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaragdo de que suas propostas econémicas
compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

8.10. Considerando que na presente contratacdo a avaliacdo prévia do local de execucdo é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar, sob pena
de inabilitagdo, que conhece o local e as condigdes de realizagdo do servigo, assegurado a ele o direito de
realizagdo de vistoria prévia.

8.10.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia terd disponibilizado pela Administracdo data e horario
exclusivos, a ser agendado, das 09:00 as 16:00, de segunda-feira a sexta-feira, de modo que seu agendamento
ndo coincida com o agendamento de outros licitantes, o agendamento deverda ser solicitado por e-mail
compras@xique-xique.ifbaiano.edu.br

8.10.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaragdo exigida no presente item por
declaracdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades da contratagao.

8.11. A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

8.11.1. Somente haverd a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante apresentagdo
dos documentos originais ndo-digitais quando houver divida em relacdo a integridade do documento digital ou
quando a lei expressamente o exigir. (IN n® 3/2018, art. 49, §19, e art. 69, §49).

8.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a
alteragdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n® 3/2018, art.
79, caput).

8.12.1. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagdo. (IN n° 3/2018, art. 7°, paragrafo unico).

8.13. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de érgdos e entidades emissores de certiddes



constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

8.13.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serao enviados por meio
do sistema, em formato digital, no prazo de NO MINIMO, DUAS HORAS, prorrogavel por igual periodo, contado da
solicitagao do pregoeiro.

8.13.2. Na hipotese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou
o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instru¢do Normativa
SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.14. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relagdo ao
licitante vencedor.

8.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo
exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem
classificado.

8.14.2. Respeitada a excegao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitagao
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou exigéncia do presente
subitem ocorrerd em relagdo a todos os licitantes.

8.15. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituigdo ou a apresentagéo de
novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

8.15.1. complementagdo de informacgdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

8.15.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas;

8.16. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissdo de contratacdo podera sanar erros ou falhas, que ndo
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata
e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e classificacdo.

8.17. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a proposta
subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao
presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.13.1.

8.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante cuja proposta
atenda ao edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

8.19. A comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte
somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condicdo para participagao na licitacdo (art. 4° do
Decreto n© 8.538/2015).

8.20. Quando a fase de habilitagcdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera exclusdo de
licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou s6 conhecidos apds o
julgamento.

9. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

9.1. Homologado o resultado da licitacdo, o licitante mais bem classificado terd o prazo de 10 (dez) dias,
contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Pregos, cujo prazo de validade
encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangbes previstas na
Lei n® 14.133, de 2021.

9.2. O prazo de convocacdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitagcdo do licitante
mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

(a) a solicitagdo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e
(b) a justificativa apresentada seja aceita pela Administragao.
1.

9.3. A ata de registro de pregos serda assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no sistema de
registro de pregos.

9.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quantas forem necessarias para o registro de todos os
itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicacdo do licitante vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as
respectivas quantidades, precos registrados e demais condigdes.

9.5. O preco registrado, com a indicacdo dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e disponibilizado durante a



vigéncia da ata de registro de pregos.

9.6. A existéncia de pregos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condicdes estabelecidas, mas
ndo obrigard a Administracdo a contratar, facultada a realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicao
pretendida, desde que devidamente justificada.

9.7. Na hipotese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condicGes estabelecidas,
fica facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de
classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condigGes propostas pelo primeiro classificado.

10. DA FORMACI'-'\O DO CADASTRO DE RESERVA
10.1. Apds a homologacgéo da licitacdo, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:.

10.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario, observada a classificagdo
na licitagao; e

10.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original

10.2. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou fornecedores registrados na
ata .

10.2.1 .A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicard o resultado do certame em
relagdo ao licitante mais bem classificado.

10.2..2. Para fins da ordem de classificagdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o objeto com preco
igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

10.3. A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada quando houver necessidade
de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

10.3.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condigdes
estabelecidos no edital; ou

10.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos, nas hipéteses previstas
nos art. 28 e art. 29 do Decreto n°® 11.462/23.

10.4. Na hipdtese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario
concordar com a contratacdo nos termos em igual prazo e nas condigdes propostas pelo primeiro classificado, a
Administracdo, observados o valor estimado e a sua eventual atualizacdo na forma prevista no edital, podera:

10.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociagao, na ordem de classificagao,
com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario; ou

10.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condigdes ofertadas pelos licitantes remanescentes, observada a ordem
de classificagdo, quando frustrada a negociagdo de melhor condigdo.

11. DOS RECURSOS

11.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de licitantes,
a anulagdo ou revogacdo da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021.

11.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimacdo ou de lavratura da ata.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou inabilitagdo
do licitante:

11.3.1. a intengdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusdo;
11.3.2. o prazo para a manifestagdo da intengdo de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez) minutos.

11.3.3. o prazo para apresentacdo das razoes recursais sera iniciado na data de intimagdo ou de lavratura da ata
de habilitacdo ou inabilitagao;

11.3.3. na hipdtese de adocdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo
para apresentacdo das razGes recursais sera iniciado na data de intimagdo da ata de julgamento.

11.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

11.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a deciséo recorrida, a qual podera
reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a
autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento
dos autos.



11.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

11.7. O prazo para apresentagdo de contrarrazes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3 (trés) dias Uteis,
contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposicao do recurso, assegurada a vista imediata
dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

11.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/xique-xique/ .

12. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
12.1. Comete infracao administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

12.1.1.deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que
tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

12.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em
especial quando:

12.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou apds a negociacéo;
12.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

12.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
12.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

12.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagées do edital;

12.1.3. nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratacdo, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

12.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo;

12.1.4. apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa durante
a licitagdo

12.1.5. fraudar a licitagdo

12.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
12.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

12.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

12.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

12.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo

12.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.© 12.846, de 2013.

12.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administragcdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos
licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

12.2.1.adverténcia;
12.2.2. multa;
12.2.3. impedimento de licitar e contratar e

12.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punigdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prdpria autoridade que aplicou a penalidade.

12.3. Na aplicagdo das sangdes serao considerados:
12.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.
12.3.2. as peculiaridades do caso concreto

12.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes



12.3.4. os danos que dela provierem para a Administragdo Publica

12.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
orgdos de controle.

12.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida
no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a contar da comunicacgdo oficial.

12.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, a multa serad de 10% a do valor do contrato
licitado.

12.4.2. Para as infracGes previstas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7 e 12.1.8, a multa serd de 15% do
valor do contrato licitado.

12.5. As sangGes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

12.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias (teis,
contado da data de sua intimagéo.

12.7. A sangdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infragdes
administrativas relacionadas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, quando ndo se justificar a imposicao de
penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administragdo Publica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

12.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdao de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, em
decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7 e 12.1.8, bem como pelas
infragdes administrativas previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3 que justifiquem a imposicao de penalidade
mais grave que a sangdo de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art.
156, §59, da Lei n.© 14.133/2021.

12.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo, descrita no item 12.1.3, caracterizara
o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de
proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.°
73, de 2022.

12.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de

declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragdo de processo de responsabilizagdo a

ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias
conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de

sua intimagao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

12.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sangdes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacdo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver
proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso
com sua motivacdo a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias
Uteis, contado do recebimento dos autos.

12.12. Caberd a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicagdo da sancdo de declaracgdo de inidoneidade
para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo, e decidido no prazo
maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

12.13. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

12.14. A aplicagdo das sangGes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigagdo de reparagéo
integral dos danos causados.

13.DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

13.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n°
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

13.2. A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletroénico oficial no prazo
de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia Gtil anterior a data da abertura do certame.

13.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poder&o ser realizados por forma eletronica, pelos seguintes
meios: compras@xique-xique.ifbaiano.edu.br ou dadm@xique-xique.ifbaiano.edu.br .

13.4. As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos previstos no certame.



13.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e deverd ser motivada pelo agente
de contratagao, nos autos do processo de licitagao.

13.5. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.
14. DAS DISPOSICOES GERAIS
14.1. Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletrénico.

14.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagao do certame na
data marcada, a sessdo serda automaticamente transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

14.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horario de
Brasilia - DF.

14.4. A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

14.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre
os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragéo, o principio da isonomia, a finalidade
e a seguranca da contratagdo.

14.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacdo de suas propostas e a Administracao
ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducgdo ou do resultado do
processo licitatorio.

14.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a
o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragdo.

14.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

14.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o
processo, prevalecerd as deste Edital.

14.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e
endereco eletronico https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/xique-xique/.

14.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
14.11.1. ANEXO I - Termo de Referéncia

14.11.1.1.Apéndice do Anexo I - Estudo Técnico Preliminar

14.11.2. ANEXO II - Minuta de Termo de Contrato

14.11.3. ANEXO III - Minuta de Ata de Registro de Precos

14.11.4 ANEXO IV - Minuta Modelo de Atestado de Vistoria

14.11.5 ANEXO V - Instrumento de Medigao de resultado

Xique-Xique,BA, 21 de maio de 2024.

Pedro Queiroz Junior

Diretor Geral
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Ministério da Educagdo
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia Baiano

Campus Xique Xique

Xique-Xique, 9 de julho de 2024

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

PRESTAQAO DE SERVICO CONTINUO
PREGAO ELETRONICO SRP N° 03/2024
(Processo Administrativo n.° 23806.250420.2024-41)

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada em Alimentacdo Coletiva para fornecimento de refeicdes prontas e
transportadas (tipo Café da manha/lanche e almoco) acondicionada em embalagens individuais para o Instituto
Federal Baiano - Campus Xique-Xique, conforme condicdes, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas

neste instrumento;

1.2. O servico serd prestado assegurando uma alimentacdo balanceada e em condicdes higiénico-sanitarias
adequadas, respeitando a cultura local e com atencao as condicdes socioambientais. Os cardapios poderao sofrer
alteracées, assim como adequacdes necessarias atentando aos parametros estabelecidos na Resolucdo n° 06 de 8

de maio de 2020 do Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE.

1.3. O objeto também inclui: recursos humanos em numero suficiente para desenvolver todas as atividades
previstas como: aquisicdo, producdo e distribuicio da alimentacdo e de materiais de consumo em geral

(descartaveis) aos comensais.

1.4. Os itens requisitados para contratacio estao dispostos no quadro a seguir:

VALOR VALOR

ITEM| CATSER DESCRICAO UND. | QTD. .
UNITARIO TOTAL(R$)




REFEIGAO — Café da manha/Lache da tarde

SERVICO DE REFEI(}AO PRONTA TRANSPORTADA,
INCLUINDO AQUISICAO, PRODUCAO, PREPARO E
DISTRIBUIQAO — Turno: Matutino, vespertino e
noturno

2.1 Fornecimento de refeicdo pronta (Café da manh3,

1 3697 Unidade|55.825| R$16,72| R$ 933.394,00

Lanche) e devidamente acondicionados em embalagens
individuais em temperatura adequada para consumo. As
solicitacdes de fornecimento serdo feitas pela instituigao
conforme calendario académico da instituicao. A refeigao
devera conter a gramagem e incidéncia mensal conforme!

especificacao do termo de referéncia.

REFEIGAO — ALMOCO

SERVIGCO DE REFEICAO PRONTA TRANSPORTADA,
INCLUINDO AQUISICAO, PRODUGAO, PREPARO E
DISTRIBUIGAO.

Refei¢do pronta para consumo (almogo) em marmitex de
isopor retangular com 03 divisérias, acompanhando garfo| .
2 3697 Unidade|31.512| R$28,67 R$ 903.449,04
e faca retorndveis em aco inox, embalados
individualmente e no mesmo quantitativo das refei¢oes, e,
no minimo, 01 folha de guardanapo de papel macio
30x30cm. As solicitagdes de fornecimento serdo feitas
pela instituicdo conforme calendario académico. A

refeicdo deverd conter a gramagem e incidéncia mensal

conforme especificagcdo do termo de referéncia

VALOR TOTAL ESTIMADO DA LICITACAO |R$1.836.843,04

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. O IF Baiano campus Xique-Xique, pelo fato de ser uma unidade educacional recém-implantada, nao dispée do
aparelhamento necessario para gerir um servico préprio de fornecimento alimentar aos seus discentes, tornando-
se imprescindivel a contratacdo de uma empresa especializada no servico de alimentacdo e nutricdo para o
fornecimento de refei¢ées (almogo e café da manha/lanche), como forma de garantir a oferta de ensino gratuito e

de qualidade a populagdo, com estimulo a permanéncia na escola, minimizando-se assim a taxa de evasao escolar.

2.2. A necessidade da contratacao justifica-se dessa forma em conceder a alimentacdo aos estudantes do ensino
médio técnico na modalidade integrado e subsequente, regularmente matriculados, de acordo com as quantidades
e especificacbes constantes neste Termo de Referéncia. O objetivo é contribuir para a saide e bem-estar da
comunidade académica, por fornecer refeicdes saudaveis e nutricionalmente equilibradas. De acordo com a lei
n°11.947/09 os estudantes da educacdo basica publica tem direito a alimentacao escolar, sendo dever do Estado

promové-la.
3. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS

3.1. Os servicos objeto deste estudo se enquadram como servicos continuados, pois trata-se de atividade a ser
desenvolvida diariamente e sem solucdo de continuidade, e sua interrupcdo pode comprometer as atividades

académicas, tendo em vista o impacto na saude alimentar junto ao desenvolvimento estudantil.

3.2. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a

Administracdo, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacdo direta.



3.3. Os servicos objeto deste termo possuem padroes de desempenho e qualidade passiveis de definicdo objetiva
no edital, por meio de especificacdes usuais do mercado, se configurando, deste modo, como “servico comuns”
(Lei 14.133/2001; do Decreto n°10.024/2019; art.14 da Instrucdo Normativa n°05/2017 da SEGES/MPDG).

4. FORMA DE PRESTA(;AO DOS SERVICOS
4.1. Os servicos serao executados imediatamente apds a assinatura do Contrato, conforme discriminado abaixo:

4.1.1 O servico sera prestado nas dependéncias do IFBAIANO - Campus Xigue-Xique, no endereco Rodovia
BA-052, KM 468 s/n, Xique-Xique - Bahia, CEP: 47400-000, de segunda a sexta-feira, podendo acontecer aos
sabados, conforme calendario aprovado pelo CONSUP (Conselho Superior do IF Baiano); além de outros
fornecimentos, de acordo com solicitacdo prévia para atendimento aos eventos académicos, cientificos,

esportivos e culturais, sempre em dias e horario pré-estabelecidos.

4.1.2 O quantitativo de refeicdes solicitadas diariamente pode variar em 20%, para mais ou para menos,
ficando a CONTRATANTE na obrigacdo de comunicar com, no minimo, duas horas de antecedéncia do horério
estabelecido para chegada da CONTRATADA ao local de distribuicdo. O pagamento sera baseado na

quantidade de refei¢oes servidas.

4.1.3 A CONTRATANTE deverd entrar em contato com a Contratada para possiveis alteracdes e/ou
confirmacdo do fornecimento das refeicoes de acordo os horarios a seguir, avisando-lhe sobre o nimero de
refeicdes (café da manh3, almoco e lanche da tarde) a ser entregue no dia. O horario de funcionamento

também estd disposto no Quadro abaixo e podera sofrer modificacbes de acordo com a necessidade da

CONTRATANTE:
Horario de
contato da Horario de Horario de
i
. chegada das . Quantidade
Refeicao contratante . Fornecimento .. i
refeicoes na diaria prevista
com a e aos Estudantes
instituicao
contratada
Café da | até 18:30h do | 09:00h 09:30 as 09:50h | 265" refei¢des
manha dia anterior
Almocgo 08:00h 11:20h 11:50 as 13:15h | 260* refeigcbes
Lanche da | 13:00h 14:45h 15:15 as 15:30h | 10* refeicbes
tarde

OBSERVACAO*: A quantidade prevista diaria podera sofrer alteragdes conforme frequéncia dos discentes.

4.1.4 O recebimento do objeto devera ser realizado por servidor responsavel da instituicio, mediante
conferéncia de volumes e verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste termo de

referéncia e na proposta;

4.1.5 Com a finalidade de controle da execucdo do servico, a CONTRATADA devera registrar a data, a hora, o
nome, o cargo, a matricula e a assinatura do servidor ou membro equipe de planejamento da CONTRATANTE que
seja responsavel pelo recebimento da equipe da CONTRATADA, quando outro instrumento de controle ndo for

fornecido pela Instituicao.

4.1.6 A CONTRATADA devera chegar ao local de distribuicdo de refeicoes da CONTRATANTE no maximo 30
minutos antes do horario de distribuicdo previsto, respeitando o bindémio tempo X temperatura e a conservacdo
dos alimentos conforme as disposicoes da RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA;

4.1.7 A empresa ficara responsavel pelo fornecimento da alimentacdo, assim como o material, maquinario e

quadro de pessoal necessario para operacionalizacdo do servico;

4.1.8 As refeicoes serdo distribuidas diretamente aos alunos disponibilizadas em porc¢oes individuais, em

embalagens adequadas e descartaveis (a exemplo das quentinhas), que comportem o volume das quantidades per



capita previstos neste Termo de Referéncia, devidamente acompanhadas de talheres (garfo, faca ou colher,

conforme a preparacio) e guardanapos embalados individualmente.

4.1.9 Nao serdo aceitas refeicdes em desacordo com as condi¢des indicadas neste termo de referéncia, bem

como na respectiva proposta do Contratado, salvo fato superveniente devidamente acatado pela Instituicio.

4.1.10 Constatadas irregularidades no objeto contratual, a contratada, as suas expensas, tera o prazo
determinado pela Administracdo, a partir da notificacdo, para cumprir a determinacdo, sem prejuizo das

penalidades;

4.1.11 A CONTRATADA devera atender a todas as especificagcdes estabelecidas neste Termo de
Referéncia e todo o processo produtivo das refeicbes devera obedecer aos critérios estabelecidos em
legislagdes especificas da area, de acordo com a Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle -
APPCC e Boas Praticas de Fabricagdo — BPF (Portaria MS n° 1428/1993, Portaria MS n° 326/1997,
RDC n° 275/2002, RDC n°216/2004) e Procedimentos Operacionais Padronizados—POP (RDC
n?275/2002 da Anvisa). Para melhor prestacdo do servigo deve-se considerar também a Portaria CVS-
5/13, 09 de abril de 2013.

4.1.12 E vedada a comercializacdo no local de distribuicdo das refeicdes de quaisquer produtos, sendo

fornecido apenas o que é estabelecido neste Termo de Referéncia

4.2 Sobre o processo de transporte e distribuicdo das refeicées:

4.2.1 O porcionamento deve acontecer nas dependéncias da CONTRATADA, sendo as refeicdes transportadas
em veiculo fechado, acondicionada em embalagens descartaveis e transportado imediatamente, respeitando o
binbmio tempo x temperatura, em recipiente hermeticamente fechado (caixa hot box), conservando a
temperatura do produto refrigerado ao redor de 4°C, ndo ultrapassando 6°C ou acima de 70°C para os alimentos
aquecidos. Deve-se seguir os requisitos para o Transporte de Alimentos por meio da Portaria CVS-5/13, 09 de abril
de 2013.

4.2.2 Os recipientes que estardo contidos nas caixas isotérmicas deverdo estar devidamente tampados e/ou
lacrados, de modo a impedir possiveis contaminantes. As preparacdes quentes nio devem ser transportadas nas

mesmas caixas isotérmicas que as preparagoes resfriadas.

4.2.3 O veiculo a ser utilizado para o transporte das refeicdes devera atender as especificacdes técnicas da

legislacao vigente citada nesse Termo de Referéncia.

4.2.4 A empresa contratada deve possuir e manter disponivel termdémetro de haste de aco inox para avaliar a
temperatura interna dos alimentos, durante a producdo e transporte dos mesmos. Deverd manter também 01
termometro para controle da temperatura, no local onde serdo entregues as refeicdes, no IF Baiano, Campus
Xique-Xique. Para avaliar a conformidade das temperaturas a contratada devera se basear nas recomendacdes da
RDC n° 216/2004 para cadeia quente e da CVS 5/2013 para cadeia fria. No momento da recepcao da alimentacao,
haverd o acompanhamento de um(a) servidor(a) especialmente designado(a), que executara a conferéncia da

alimentacdo entregue, assim como a quantidade de refeicoes servidas.

4.2.5 Os funcionarios que realizarao o transporte deverao estar devidamente uniformizados, paramentados e

asseados

4.2.6 A responsavel técnica/fiscal de contratos da CONTRATANTE podera fazer inspecao periodicamente nas
dependéncias da Contratada, assim como também do veiculo utilizado para transporte, a fim de verificar a

conformidade da prestacdo dos servicos com as exigéncias deste Termo de Referéncia.

4.3 Com relacido ao Quadro de pessoal, a CONTRATADA devera:

4.3.1 Manter o quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir
plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, conforme determinacio legal, e em nimero suficiente para

suprir a quantidade de refeicées produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas neste



Termo de Referéncia.

4.3.2 Manter em seu quadro de pessoal local um empregado habilitado para representa-la junto a
CONTRATANTE, devendo delegar a este representante amplo poder para a resolucdo dos problemas verificados

no servico ou mesmo apontados pela CONTRATANTE.

4.3.3 Promover capacitacdo das equipes operacional, administrativa e técnica da CONTRATADA no inicio da
realizacdo da prestacdo dos servicos e toda vez que houver substituicio ou nova contratacdo de funcionario,
abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas transmissiveis por alimentos
(DTA); boas praticas de manipulacdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de
equipamentos; prevencdo de acidentes de trabalho, bem como apresentar cronograma para as demais
capacitacdes ao longo da prestacdo dos servicos. A carga horaria minima de cada curso devera ser de 20 horas e

devera ser realizada a cada 06 meses.

4.3.4 Comunicar a CONTRATANTE a realizagdo de testes com funcionarios em periodo de
experiéncia, bem como identificar, acompanhar e orientar adequadamente os mesmos. Ressalte-se que
nesse periodo, os avaliados deverao ser excedentes ao quadro fixos de funcionarios.

4.3.5 Manter o padréao de qualidade e uniformidade da alimentacao e do servigo, independente das
escalas de servigcos adotadas e de absenteismo

4.3.6 Mantera, por conta propria, os custos relacionados com o transporte, alimentacao e seguranca dos seus

funcionarios, bem como as responsabilidades trabalhistas, previdenciarios e fiscais dos mesmos

4.3.7 Realizar, as suas expensas, exames periddicos de saude de seus funcionarios, inclusive exames especificos
de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permaneca em condi¢cdes de salude
compativeis com suas atividades. Quando solicitado, apresentar o ASO dos funcionarios que trabalham na

producao das refeicdes ou quando houver troca do quadro de funcionarios.

4.3.8 Providenciar que seus funcionarios atendam ao padréo de higiene recomendado pela legislacio vigente,
devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelos protegidos e unhas aparadas, sendo
vedado o uso de esmalte nas unhas, além de brincos, colares, pulseiras, relégios e outros adornos, bem como de

telefone celular e fones de ouvido durante a execucdo do servico

4.3.9 Garantir a utilizacdo de uniformes e de Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) durante a producio e

execucao do servico.

4.3.10 Apresentar um documento anual comprobatério na area de Assessoria Nutricional, realizado por um

profissional Nutricionista devidamente habilitado.

4.4 Do cardapio e sua execucao:

4.4.1 A CONTRATADA devera apresentar com no minimo 15 (quinze) dias de antecedéncia os cardapios a
serem executados no més subsequente, com cardapios diferentes por semana, conforme padrdo contratado
(ANEXO A do Termo) para aprovacido em tempo habil pelo fiscal do IF Baiano. Apds a aprovacdo, o mesmo so
podera sofrer alteracoes, desde que sejam mantidos os padrdes estabelecidos neste Termo de Referéncia e que
sejam apresentadas justificativas formalizadas, por escrito a CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 24
(vinte e quatro) horas da producio do cardapio em questdo. Fica facultado 3 CONTRATANTE o direito de aceitacido
das justificativas e das alteracdes propostas pela CONTRATADA. S6 sera permitido preparacdes fritas 4x vezes no
més ou 1x por semana. O cardapio apresentado e as preparacoes elaborados devem estar de acordo com a
Resolucdo n° 06 de 8 de maio de 2020 do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE e, caso haja alguma

revogacao ou atualizacdo, considerar a mais atual.

4.4.2 O cardapio deve também atender as particularidades dos discentes deste Campus, em caso de alergias,
intolerancias alimentares, doencas crénicas ndo transmissiveis, questoes religiosas e alimentacdo vegetariana

sempre quando houver e for solicitada pelo fiscal do contrato, com antecedéncia minima de 24 horas.



4.4.3 A CONTRATADA devera apresentar, junto com os cardapios aprovados, as fichas técnicas de todas as
preparacdes contempladas nos mesmos, contendo inclusive, o valor energético e a composicao nutricional destas
(macronutrientes, gorduras saturadas, fibras e sodio), o qual deve ser elaborada pelo profissional nutricionista,

responsavel técnico

4.4.4 O cardapio devera ser divulgado semanalmente pela CONTRATADA em local visivel nas dependéncias
da CONTRATANTE e disponibilizado em meio eletrénico;

4.4.5 Da refeicio padrdo para CAFE DA MANHA/LANCHE devera constar do seguinte cardapio: prato
principal, sobremesa e bebida. (1) prato principal - composto por preparacées a base de carne bovina
/frango/ovos/atum/queijo, etc; (2) sobremesa - fruta inteira ou porcao; (3) bebida - a base de leite como iogurte
integral, mingaus, café em infusdo com leite integral (50% café e 50% leite), achocolatado preparado com
chocolate em p6 de boa qualidade, sem adicio de aclicar ou suco de frutas in natura (200ml) e/ou polpa de fruta

(200ml), preparadas com no maximo 6% de aclcar.

4.4.6 Em relacdo ao padrao da refeicdo para ALMOCO devera constar do seguinte cardapio: prato principal,
acompanhamento, guarnicdo, sobremesa. (1) Prato principal - composto de carne bovina, frango, peixe, ovino e
suino, além de uma opcio vegetariana; (2) acompanhamento - arroz (70% branco e 30% integral) e feijdo; (3)
guarnicdo - macarrdo, farofa, puré, pirdo, outro, podendo ser ofertada mais de uma opcdo, sempre em

combinacdo com o prato principal; (4) salada crua ou cozida; (5) fruta.

4.4.7 O uso de temperos industrializados no preparo das refeicbes ndo serd permitido. Devem ser

utilizados temperos naturais, como por exemplo: alho, cebola, louro, coentro, cebolinha.

4.4.8 A quantidade de sal e aclcar refinado utilizada nas preparacdes devera ser a menor possivel

observando também a pesquisa de satisfacdo dos comensais e/ou fiscal do contrato.

4.4.9 A frequéncia de alimentos do cardapio podera sofrer modificacdes de acordo com as caracteristicas e

preferéncias da populacao atendida e sera reavaliada periodicamente pela equipe de Nutricio da CONTRATANTE.

4.4.10 O recebimento do objeto devera ser realizado por servidor responsavel da instituicdo, mediante
conferéncia de volumes e verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste Termo de
Referéncia. A CONTRATADA devera atentar-se ainda ao quantitativo e forma de preparo das refeicdes, bem como

outras especificacdes técnicas demonstradas nos Quadros abaixo:

Quadro 1. Descricdo da composicdo do cardapio da refeicdo do Café da manha/lanhce/janta, detalhamento dessa

composicao e suas respectivas quantidades per capita.

COMPOSICAO DO _ QUANTIDADE PRONTA
; DETALHAMENTO DA COMPOSICAO
CARDAPIO PER CAPITA (g ou ml)

Preparagdes contendo 40 até 60g de proteina
(carne bovina /frango/ovos/atum/queijo, etc.), a

exemplo de:

- Quibe de forno, pastel de forno, bolos,
Prato principal saltenha, calzone, diversos  sabores, 100 a 150g
sanduiche natural com recheio de frango,

misto quente, dentre outros.

OBS1: Preparagbes a base de frituras

(coxinha, croquete, etc ndo serdo permitidas).

Oferta de uma fruta inteira, devidamente
higienizada e embalada, pronta para consumo.
Sobremesa 90 a 130g
OBS: Dar preferéncia a frutas da referida

estacdo do ano.




Sao bebidasa base de
exemplo de:

- logurte integral com
variados s (bebidas lacteas com

aditivos ou adogados € limitada a no

leite, a

sabores

maximo duas vezes por més);

- Preparagbes regionais doces tipo
doce (séo
permitidas em no maximo, uma vez
por semanay);

- Café em infusdo com leite integral
(50% café e 50% leite - 250ml);
- Achocolatado preparado
chocolate em pé de boa qualidade,
sem adicao de acglcar. Proporgao
indicada: 02 colheres de sopa cheia
de chocolate em p6 para 250ml de
leite.

mungunza, arroz

com

200ml

Bebida
Ou ainda:

Suco da fruta
reconstituido (acerola, caja, umbu,
maracuja, goiaba,
Quando reconstituido,
concentracdo minima de 30% de
polpa de fruta e no maximo de 6%
de agucar (para cada 200 ml de
suco, no maximo, 12g de acucar
cristal).

integral  ou

caju, manga).

deve ter

OBS: Todas as bebidas (lacteas e
sucos) deverdo ser acondicionadas
em temperatura adequada a sua
preparacao (aquecida ou refrigerada)

Quadro 02 — Exemplo de cardapio semanal do café da manhé&/lanche a ser ofertado no IF Baiano campus

Xique-Xique.

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PP: Torta salgada | PP: Puré de aipim | PP: Cuscuz com [ P P :Pastel de | PP: Sanduiche de
(empanada) de | com carne do sol e | ovo frito na | forno com carne | frango com cenoura e
frango (130g9); tomate (1509) manteiga (1509) moida (100g); queijo (1009);

BL/S: Suco de |BL/S: Suco de |BL/S: vitamina de | BL/S: Suco de | BL/S: Suco de
manga; abacaxi banana com | caja; acerola

chocolate
SBM: melancia SBM: tangerina SBM: manga SBM: Abacaxi SBM: Maga

Quadro 3 - Descricdo da composigao do cardapio da refeigdo do Almoco, detalhamento dessa composicdo e
suas respectivas quantidades per capita.




QUANTIDADE

COMPOSICAO . | DETALHAMENTO DA | PRONTA PER
po cARDAPI0 | COMPOSICAO | o onposicio CAPTA (g ou
ml)
Oferta de um tipo de salada
diariamente Contendo, pelo
menos, trés tipos de vegetais,
sendo uma delas folhosa. Pode
ser acrescido ainda de um tipo de
fruta. Sem uso de maionese ou
Salédas cruas e Hortifrut molho pronto. | 90
cozidas Itens como cheiro verde, coentro,
cebolinha, salsa, entre outros, ndo
serao contabilizados nesse
quantitativo minimo, compondo a
preparacao como temperos. Obs:
Saladas de vegetais cozidos
devem ser servidas frias
Bovina: cortes | Grelhados, assados, chapeados, 150g
de primeira | fritos e similares.
(alcatra, coxdo | Cozidos, ensopados, moquecas,
mole, empanados, refogados, ao molho | 180 g
maminha, e similares.
patinho
lagarto, filé,
contrafilé) e _ )
Preparacbes mistas (lasanha,
cortes de .
segunda e'SCf)ndldlnhO, panquecas, | 300g
(coxdo  duro, similares
fraldinha,
acém).
Aves: coxa e | Grelhados, assados, chapeados, fritos 200g
sobrecoxa, peito | e similares.
com osso e sem | Cozidos, ensopados, empanados, 220g
pele refogados, ao molho e similares.
Grelhados, assados, chapeados, fritos
e similares. 150¢
Aves: peito sem | Cozidos, ensopados, empanados, 180 g
osso e sem pele | refogados, ao molho e similares
Preparacoes mistas (lasanha,
300¢g
escondidinho, panquecas e similares
Peixes: de boa | Grelhados, assados, chapeados, fritos 150 g
qualidade, com | e similares.
recomendacao
para: filé de
Prato principal a merluza, Cozidos, ensopados, empanados,
base de carnes surubim e | refogados, ao molho e similares 1809
(bovina, suina, pescada
aves, peixes) amarela.
Suinos: de boa Grelhados, assados, chapeados, fritos 150 g
e similares.

qualidade, com




recomendacao

| Cozidos, ensopados, empanados,
para: pernil, refogados, ao molho e similares 180 g
lombo e bisteca.
Ovinas: de boa
qualidade, com
recomendacdo | Ensopados 200 ¢
para: pernil,
paleta
Embutidos  ou | Churrasco misto (frango com osso, 250 g
carnes salgadas: | carne bovina e linguica toscana)
podem ser | Feijoada ou dobradinha 300 ¢
servidos com
outras carnes
(espetinhos,
feijoada, cozido)
ou
acompanhada Cozido completo 300 ¢
por molhos.
Sugestdao para
uso de: linguica
calabresa e
linguica toscana.
Viscera: a
recomendacio é
Grelhado, ao molho 150 g
para uso do
figado.
Preparacbes a | Almondega, hamburguer, moqueca e 150
Opcao base de soja, | similares
ovolactovegetariano | ovo, queijo e | Escondidinho, lasanha, legumes com 200
legumes queijo e similares
Legumes cozidos, grelhados, puré ou suflé, 120
pirdo ou vatapa.
Preparacbes a | Massas cozidas com molhos variados (alho
base de | e 6leo, pomodoro, bolonhesa, branco, | 120 g
Guarnigao X
vegetais, massas | dentre outros), etc.
e cerais Farofa preparada a base de farinha de 100
mandioca e outros ingredientes, etc.
Arroz  parboilizado ou integral,
acompanhados de um tipo de vegetal | 120 g
ou hao.
Arroz Arroz Especial: pode ser
acompanhado de queijos,
leguminosas, dentre outras opgdes | 150 g
(exemplo: a grega, com lentilha,
dentre outros).
Acompanhamentos Feijdo com caldo utilizando-se as
variedades do feijdo (carioquinha, | 180 ¢

Feijao

preto, branco e fradinho).




Feijao tropeiro, contendo pequenos
cortes de carnes, embutidos e/ou | 150¢

farinha de mandioca.

Vinagre de

maca; Azeite de 10ml

Vinagre de maga, azeite e pimenta em
extra

oliva (porcionamento a

Tempero para salada forma de molho, dispostos separadamente

virgem; Molho . critério do
em vasilhames
de pimenta nao comensal)
industrializado
Frutas variadas, inteiras ou em fatias ou
Sobremesa Frutas 90 a 130g

salada de frutas

Quadro 4 - Incidéncia mensal minima das preparacdes carneas das refeicdes Almoco.

TIPOS DE CARNE FREQUENCIA MENSAL

Primeira s/ osso 1
Bovina

Segunda s/ 0sso 1

Peito 1
Ave

Coxa e sobrecoxa 1
Suina Pernil, lombo ou bisteca 1
Ovina Pernil 1
Pescados Filé de peixe 1
Visceras Figado (bife, ou isca) 1

Servidos com outras carnes
Produtos carneos/Embutidos (espetinhos, feijoada, 1

dobradinha, cozido).

Quadro 5 - Exemplo de cardapio semanal proposto para o almogo campus Xique-Xique

REFEICAO TERCA-FEIRA QUINTA-FEIRA SABADO

Almoco Salada: Couve, pepino e | Salada: Ricula, beterraba | Salada: Mix de repolho

tomate ralada e manga (roxo e branco), cenoura ¢

Guarnicao: Vagem e | Guarnicao: Batata sauté magca.

cenoura na manteiga. Arroz com passas Guarnicao: Puré de

Arroz com cenoura

Feijao fradinho com caldo
Prato principal: Filé de
peixe empanado
e Churrasco misto (iscas de

carne e frango)

Sobremesa: Abacaxi

Feijao carioca com caldo
Prato principal: Bife ao
molho madeira e Omelete de
queijo com beldroega (opcao

vegetariana)

Sobremesa: Goiaba

batata-inglesa

Arroz com brécolis

Feijao  tropeiro  sem
carnes
Prato principal:

Estrogonofe de carne e
alméndegas de frango
caseira.

Sobremesa: Maga

4.5. Do controle de qualidade dos alimentos e refeicées:

4.5.1 A CONTRATADA, para devido cumprimento dos pontos relacionados ao servico de alimentacgéo e nutricao

estabelecidos nesse processo, devera atender as legislacdes abaixo especificadas e as que, por ventura, vierem



substitui-las:

a. Do Ministério da Saude, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria - ANVISA (Portaria 1428, de (26/11/93),
Regulamento Técnico sobre Inspecao Sanitaria, Boas Praticas de Producao e/ou Prestacdo de Servicos e Padrao de

Identidade e Qualidade na area de Alimentos.

b. Do Ministério da Saude, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria (Portaria SVS n° 326, de 30 de julho de 1997),
Regulamento Técnico sobre “Condicées HigiénicoSanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”, Brasilia- DF, DOU 01/08/1997.

c. Da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC N° 275, de 21/10/02. Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos de Alimentos e a Lista de Verificacdo
das Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores de Alimentos. Brasilia - DF, DOU de
23/10/2002.

d. Da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004. Dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao. Brasilia - DF, DOU de 16/09/2004.

e. Da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas. NBR 14701. Transporte de Produtos Alimenticios Refrigerados -

Procedimentos e Critérios de Temperatura, de maio de 2001.

f. Demais legislacdes que venham a ser promulgadas pelo Poder competente, e que tenham relacdo com o Objeto

deste Edital, durante a vigéncia do Contrato
4.5.2 Assim, quanto ao controle de qualidade de alimentos, a CONTRATADA devera:

a. Estabelecer e apresentar 3 CONTRATANTE os critérios e a forma de controle de qualidade de alimentos
praticados, tanto no local de producdo e armazenamento dos géneros, como também no local de distribuicao das
refeicdes (o refeitério). Sao eles, minimamente: limpeza e desinfeccdo de modveis utensilios e equipamentos;
controle integrado de vetores e pragas urbanas; higienizacdo do reservatério de agua; controle de sadde dos

manipuladores; capacitacao periddica de manipuladores; todos esses com devido registro em planilhas.

b. Realizar o controle de temperatura dos alimentos durante as etapas de preparo e distribuicdo das refeicoes. As
temperaturas deverdo ser registras em planilhas de controle e serdo acompanhadas por um servidor designado
pela CONTRATADA diariamente.

c. Realizar semestralmente controle integrado de vetores e pragas urbanas de acordo com o estabelecido na RDC
n°216 de 2004 no local de producio das refeicoes.

d. Caso seja necessario, o controle quimico de vetores e pragas devera ser realizado por empresa especializada,
conforme legislacdo especifica. O controle quimico devera ser realizado impreterivelmente em fins de semana,
feriados ou recessos académicos. Responsabilizar-se pela execucdo e o controle de desinsetizacdo e desratizacao,
no local de armazenamento e producao de refeicdes, bem como dizimacdo de pragas dos locais onde sdo
armazenados, produzidos e porcionado os alimentos, em intervalo maximo de seis meses, devendo ser mantidos os
registros da operacdo e documentacao, certificando a execucao do servico, respeitando dos preceitos legais. Esta
periodicidade podera ser alterada caso haja a ocorréncia de algum incidente que possa colocar em risco a

qualidade do servico.

e. Implantar o Manual de Boas Praticas e, no minimo, os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP’s): Higienizacdo de instalacbes, equipamentos e méveis; Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

Higienizacao do reservatério de dgua; Higiene e saude dos manipuladores.

4.5.3 O manuseio dos alimentos e as prepara¢des deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas, a Resolugao
RDC n°216 de 15/09/2004 da ANVISA e outras legislagdes ja citadas nesse Termo de Referéncia

4.5.4 Deverdo ser oferecidas refeicdes com boa qualidade nutricional, organoléptica e microbiolégica.

4.5.5 A qualidade nutricional e organoléptica dos alimentos oferecidos serd constantemente avaliada pela



CONTRATANTE, através da prova dos itens a serem serviods, sendo que a CONTRATADA devera atender a
qualquer solicitacdo referente a mesma.

4.5.6 A CONTRATADA devera preparar as refeicdes com produtos de boa qualidade, dentro do periodo de
validade e das melhores condicdes de higiene e técnicas culinarias, sendo vedado o reaproveitamento de qualquer

género alimenticio ou preparacao
4.5.7 Deverao ser descartadas, diariamente, até o final de cada refeicao, as prepara¢des ndo servidas.

4.5.8 Os funcionarios envolvidos nos processos de producido de alimentos deverdo ser capacitados
rotineiramente sobre a aplicacdo e o cumprimento do Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais
Padronizados.

4.5.9 Todos os requisitos legais preconizados para a garantia do controle higiénico-sanitario na producao e
distribuicdo de refeicbes deverdo ser seguidos pela CONTRATADA, os quais serdo fiscalizados pela

CONTRATANTE, a partir dos instrumentos de controle do processo produtivo

4.5.10 Os produtos alimenticios utilizados no preparo das refeicdes deverdo atender ao disposto na legislacao
de alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA do Ministério da Saude - MS e
pelo Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento - MAPA. Algumas observacoes, em relacdo a qualidade

para aquisicdo da matéria-prima, podem ser observados no quadro a seguir:

Quadro 4 — Padrédo de qualidade para aquisi¢ao de géneros alimenticios

GENERO RECOMENDACAO TECNICA
ALIMENTICIO
Agua A agua utilizada para o preparo de alimentos devera ser filtrada ou mineral.
Café O café devera ser de primeira qualidade, com selo de pureza ABIC,

fornecido em embalagem adequada conforme legislagao.

Carne bovina Resfriadas ou congeladas, devidamente limpas, isentas de nervuras e
gorduras aparentes. A origem desse género deve ser de frigorificos idoneos,
devidamente registrados nos Orgdos Fiscalizadores. Deverdo ser

armazenados conforme indica a legislacéo.

Aves Resfriadas ou congeladas, devidamente limpas, isentas ao maximo de
gorduras aparentes. O fornecimento para esses géneros devem ser de
empresas idoneas, devidamente registrados nos Orgdos Fiscalizadores.

Deverao ser armazenados conforme indica a legislagao.

Carne suina Congeladas, devidamente limpas, isentas de nervuras e gorduras aparentes.
O fornecimento para esses géneros devem ser de frigorificos idéneos,
devidamente registrados nos Orgdos Fiscalizadores. Deverdo ser

armazenados conforme indica a legislacéo.

Carne ovina Congeladas, de procedéncia conhecida pela sua idoneidade no

mercado. Sem a presenca de gorduras aparentes.

Peixes Congelados ou resfriados, com caracteristicas fisicos quimicas compativeis
ao consumo, livre de escamas ou outras sujidades. Uso apenas do filé para

as preparagoes.

Cereais, Farinaceos e | Nao devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessiva e objetos
Leguminosas estranhos. As latas ndo devem apresentar vazamentos nas tampas,

formagao de espumas ou qualquer outro sinal de alteragédo do produto.

Arroz e Feijao Apenas os classificados como tipo 1 e devidamente embalado.




Massas Devem ter embalagens integras, dentro do prazo de
validade, boas condi¢des sensoriais e auséncia de fungos.
Nao devem apresentar vestigios de insetos, umidade
excessiva e objetos estranhos.

Descartaveis Deverao ser confeccionados com materiais resistentes e de facil manuseio,
obedecendo as normas técnicas regulamentares, isentos de materiais
estranhos, rachaduras, deformagdes, arestas, embalados higienicamente
conforme a sua caracteristica e devidamente acondicionadas conforme
orientacdo do fabricante de forma a garantir a higiene e integridade do
produto até seu uso. A embalagem devera conter externamente os dados de

identificagao, procedéncia e qualidade.

Hortifrutigranjeiros Observar as caracteristicas de tamanho, cor, odor, grau de maturagao,
auséncia de danos fisicos e mecanicos. Respeitar a sazonalidade. Nao
devem apresentar vestigios de insetos. Os ovos devem estar em caixas
protegidas por bandejas, tipo gaveta, apresentando a casca integra, sem
rachaduras e sem residuos que indiquem a falta de higiene do fornecedor.
Para as frutas, hortalicas, legumes e verduras, principalmente as que forem

servidas cruas, deverao ser desinfetadas com produto adequado a este fim.

Azeite Os azeites deverdo ser de boa qualidade. Poderdo ser puros de oliva ou
misturados com 6leos vegetais nobres, onde a incidéncia do primeiro nao

podera ser inferior a 40%.

Leite e derivados O leite devera ser pasteurizado, tipo A ou B, fornecido em embalagens
originais, plasticas e consumido na data prevista pelo fornecedor. Deve-se
conferir rigorosamente o prazo de validade do leite e seus derivados e as
condicbes das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou

alteradas. N&o sera permitido o uso de leite tipo C.

Paes Seréo servidos sempre frescos. Os de tipo francés nao poderao ser servidos
mais de doze horas apds a fabricacdo. Os de forma poderédo ser do tipo
industrializado, fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o
padrao de qualidade que devera ser de primeira e 0s prazos prescritos pelo

fornecedor, para consumo.

*OBS: Todos os produtos devem estar de acordo com as Normas e/ou Resolucbes da ANVISA/MS e todos
produtos de origem animal devem ter o nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de

inspecao do SIF ou SIE ou SIM.

4.5.11 A CONTRATADA devera coletar amostras diariamente, com utensilios e embalagens estéreis, contendo
data, horério, produto ou preparacdo (descrever os principais componentes presentes) e nome do responsavel
pela coleta.

4.5.12 Deverao ser coletadas amostras de todas as refeicées servidas (minimo de 100g por preparacio), no
horario correspondente a finalizacdo do porcionamento das refeicdes, as quais serdo mantidas sob refrigeracdo
(até 4° C) por 72 horas, para eventuais exames microbiolégicos e/ou bromatolégicos, que se facam necessarios. A
CONTRATADA se responsabilizara por providenciar o exame microbiolégico das amostras coletadas em caso de
suspeita de DTAs proveniente das refeicoes servidas ao publico assim que notificada pela CONTRATANTE. Neste
caso, a CONTRATADA enviara as amostras das preparacdes selecionadas a laboratérios especializados, bem como

realizard os respectivos pagamentos das despesas com as analises.

4.5.13 A CONTRATADA devera fornecer todos os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario, bem
como apresentar o Manual de Boas Praticas (documento exigido pela Resolucdo RDC n® 216, de 15 de setembro
de 2004/ANVISA) do local onde as refeicdes serdo preparadas no inicio da prestacdo dos servicos e plano de

capacitacdo aplicado a equipe de pessoal operacional técnico



5. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

5.1. Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONTRATADA devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo

sua substituicdo quando necessario:

5.1.1 Conjunto de talheres ndo descartaveis e retornaveis (Ex: garfo, faca e colher), limpos, devidamente
higienizados e em perfeito estado de uso, embalados individualmente em quantidade previamente acordada
com o Setor de Nutricio da CONTRATANTE;

5.1.2 Conjunto de pratos de louca, destinados ao almoco, limpos, devidamente higienizados e em perfeito

estado de uso, em quantidade previamente acordada com o Setor de Nutricio da CONTRATANTE;

5.1.3 Refresqueira com 2 cubas e/ou garrafas térmicas em quantitativo suficiente para atender a quantidade

de comensais.

5.1.4 No minimo, um guardanapo 30x30, em papel macio por pessoa em  quantitativo suficiente para atender

a quantidade de comensais.

5.1.5 Touca e luvas descartaveis para utilizacdo dos seus funcionarios, com previsdo de quantitativo que

contemple a reposicdo diaria.
5.1.6 Copo descartavel PP ultra - transparente, em poliestireno - 200 a 250ml

5.2. O controle e manutencao destes materiais/ equipamentos fica sob a responsabilidade da contratada.

6.DOS CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

6.1 O critério de julgamento da proposta serd o menor preco global.

7. ESTIMATIVA DE PREGO DA CONTRATAGAO

7.1 0 Valor estimado dos servicos é de R$ 1.836.843,04 (um milh&o, oitocentos e trinta e seis mil, oitocentos
e quarenta e trés reais e quatro centavos).

8. DO PAGAMENTO

8.1 O pagamento serad efetuado pela Contratante no prazo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento

definitivo da Nota Fiscal/Fatura devidamente atestada;
8.2 A emissao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do ateste pelo fiscal do servico;

8.3 A Nota Fiscal devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da regularidade fiscal , constatada
por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta

aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021;

8.4 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor contratado, deverao ser tomadas

as providéncias previstas no do art. 31 da Instrucdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018;

8.6 O setor competente para efetuar o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa
os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como: - O prazo de validade; - A data da emissao; - Os
dados do contrato e do 6rgao contratante; - O periodo de prestacdo dos servicos; - O valor a pagar; e - eventual

destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

8.7 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, o

pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo



para pagamento iniciar-se-4 apds a comprovacdo da regularizacdo da situacao, ndo acarretando qualquer 6nus

para a Contratante;

8.8 Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05 de 2017, sera efetuada a
retencao ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sancdes cabiveis, caso

se constate que a Contratada:
e N3o produziu os resultados acordados;
e Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;

e Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servico, ou utilizou-os com

qualidade ou quantidade inferior 3 demandada.
8.9 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento;

8.10 Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutencao das

condicoes de habilitacdo exigidas no edital;

8.11 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo,

apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante;

8.12 Previamente a emissao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracao devera realizar consulta ao
SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgao ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder PUblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o
disposto no art. 29, da Instrucado Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018;

8.13 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera comunicar
aos Orgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como
quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios

para garantir o recebimento de seus créditos;

8.14 Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao contratual nos

autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa;

8.15 Havendo a efetiva execucado do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente, até que se decida pela

rescisdo do contrato, caso a contratada nio regularize sua situacao junto ao SICAF;

8.16 Sera rescindido o contrato em execucdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de
economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante;

8.17 E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, a empresa privada que tenha em seu
quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes

Orcamentarias vigente.
9. DO REAJUSTE

9.1 Os precos convencionados, nos termos da proposta homologada, serdo fixos pelo prazo de 12 (doze) meses,
contatos do inicio da vigéncia do contrato, admitindo-se, decorrido este prazo, o reajuste dos precos mediante a

aplicacao da variacdo do IPCA/IBGE;

9.2 Para o primeiro reajuste sera considerado o indice acumulado no periodo compreendido entre o més de inicio

da vigéncia do contrato e o més anterior ao da incidéncia do reajuste;

9.3 Para os reajustes subsequentes serao considerados os indices acumulados no periodo compreendido entre o

més de inicio da vigéncia dos novos valores e o més anterior ao de suas incidéncias, respeitando o interregno



minimo de 12 (doze) meses, inclusive em caso de prorrogacao do contrato;

9.4 A CONTRATADA perdera o direito de exigir, retroativamente, o reajuste dos precos contratados se nao solicita-

lo até, no maximo, o més subsequente ao de sua incidéncia;

9.4.1 Ultrapassando este prazo os efeitos financeiros do reajuste somente terdo vigéncia a partir da data da

solicitacao.

9.5 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser

utilizado, sera adotado, em substituicao, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo em vigor.

9.6 Os reajustes serdo formalizados por meio de apostilamento, exceto quando coincidirem com a prorrogacao

contratual, caso em que deverao ser formalizadas por aditamento ao contrato;

10. INIC1O DA EXECUGAO DOS SERVICOS

10.1. O inicio da execucao dos servicos devera ocorrer em até 7 (sete) dias corridos, a contar da data da Ordem de
Servico emitida pelo IF Baiano ao prestador de servicos, nas dependéncias do Instituto Federal de Educacao,

Ciéncia e Tecnologia Baiano - Campus Xique-Xique.

10.2. Sera realizada uma vistoria no local de producdo de refeicbes antes da assinatura do contrato. Um
profissional técnico destinado pela CONTRATANTE realizara a conferéncia das condicdes higiénicas e sanitarias no
local de producao das refeicoes da CONTRATADA.

10.3. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacoes
constantes neste Termo de Referéncia, devendo ser corrigidos ou refeitos ou substituidos no prazo fixado pelo

fiscal do contrato, as custas da CONTRATADA, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.
11. DA VISTORIA

11.1. A vistoria ao local de prestacdo dos servicos NAO é obrigatéria, contudo a licitante devera apresentar
declaracdo de que conhece as condicdes locais para a execucdo e entrega do objeto. Caso a licitante deseje
vistoriar o local, devera agendar previamente a visita junto a Coordenacdo de Assuntos Estudantis pelo telefone
(71) 98807-8692. Os dias e horarios destinados a vistoria sdo de segunda a sexta-feira, das 08:00h as 17:00h.

11.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia util

anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.
11.3. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, devera estar devidamente identificado.

11.4 A licitante devera apresentar uma declaracdo de que conhece as condicdes locais para a correta execucdo e

entrega do objeto.
12. OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

12.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas

contratuais e os termos de sua proposta;

12.2. Realizar, no ato da chegada da CONTRATADA ao local de distribuicéo, a averiguacio e validacio das porcoes
requisitadas e da adequacao ao cardapio proposto, bem como o monitoramento da temperatura das preparacoes

e afericdo das temperaturas quando pertinente.

12.3 Realizar o controle de qualidade das preparacbes diariamente, através do acompanhamento dos
procedimentos de controle de qualidade na chegada das refeicbes ao IF Baiano e durante todo o periodo de

distribuicao, além da prova diaria das refeicoes servidas

12.4 Realizar inspecdo periodicamente nas dependéncias da Contratada, a fim de verificar a conformidade da

prestacdo dos servicos com as exigéncias deste Termo de Referéncia.



12.5 Realizar diariamente a prova das preparacdes servidas com a finalidade de atestar os parametros de

qualidade

12.6 Realizar pesquisa de opinido com os usuarios acerca dos servicos prestados, com a periodicidade e divulgacao
dos resultados a critério da CONTRATANTE que servira de parametro para avaliacdo da prestacao de servicos pela

CONTRATADA, bem como efetuar melhorias no atendimento.

12.7 Recusar géneros alimenticios ou preparacdes quando de qualidade inferior ou em mal estado de conservacao

que foram consideradas impréprias para consumo.

12.8 Podera exigir, apds a prova das preparacdes, a substituicido de qualquer género ou componente alimentar

que nao oferece a qualidade e condicao de salubridade exigida.

12.9 Receber o material de acordo com as especificacdes descritas neste documento, rejeitando, no todo ou em

parte, o fornecimento executado em desacordo com o contratado;
12.10 Ter pessoal disponivel para o recebimento do material no horario previsto de entrega do objeto

12.11 Nos dias estabelecidos previamente para refeicdes extraordinarias, comunicar, com, no minimo, VINTE E
QUATRO horas de antecedéncia do horario estabelecido para chegada da CONTRATADA ao IF Baiano o

quantitativo de refeicdes solicitadas.

12.12 Comunicar, com, no minimo, DUAS horas de antecedéncia do horario estabelecido para chegada da
CONTRATADA ao IF Baiano, uma possivel alteracdo no quantitativo das refeicoes a serem ofertadas, diante de

alguma eventualidade, respeitando o limite de 20% para mais ou para menos.

12.13 Prestar as informacdes e os esclarecimentos pertinentes ao objeto, que venham a ser solicitados pelos

representantes da contratada;

12.14 Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por fiscal e gestor do contrato especialmente
designados (equipe de fiscalizacio), anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano e

encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

12.15 Atestar as faturas correspondentes, por intermédio do servidor responsavel pelo acompanhamento do

processo;
12.16 Efetuar o pagamento a empresa, de acordo com a forma e prazo estabelecidos;

12.17 Efetuar a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das

sancdes cabiveis;

12.18 Proporcionar todas as condicoes para que a CONTRATADA possa desempenhar seus servicos dentro das

normas internas do Campus e da legislacdo pertinente em vigéncia;

12.19 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execucao dos servicos, fixando prazo para a sua correcio, certificando-se que as solucoes

por ela propostas sejam as mais adequadas;

12.20 Nao obstante a Contratada seja a Unica e exclusiva responsavel pela execucdo de todos os servicos, a
Contratante reserva-se o direito de exercer a mais ampla e completa fiscalizacdo sobre os servicos, diretamente ou

por fiscais designados, sem que restrinja a plenitude da responsabilidade da contratada;

12.21 Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicido de empregado da Contratada que descumprir

as normas internas do Campus bem como as obrigacoes estabelecidas neste Termo;

12.22 Efetuar as retencgoes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber,
em conformidade com o item 6 do Anexo X| da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.23 Comunicar a CONTRATADA quaisquer irregularidades observadas na execucao dos servicos contratados;



12.24 Realizar avaliacoes periddicas da qualidade dos servicos;

12.25 Registrar ocorréncias relacionadas com a execucdo dos servicos determinando o que julgar necessario a

regularizacio das faltas e defeitos observados;

12.26 Aplicar a Contratada penalidade prevista neste Termo de referéncia, de acordo com a legislacao;

12.27 Nao permitir que a CONTRATADA execute tarefas em desacordo com as preestabelecidas neste Termo.
12.29 Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

a. Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportarse somente aos prepostos
ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacao previr o atendimento direto, tais como

nos servicos de recepcao e apoio ao usuario;

b. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas; c. Considerar os
trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela

contratacao, especialmente para efeito de concessao de diarias e passagens.

12.30 Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas cabiveis

quando do descumprimento das obrigacées pela Contratada;

12.31 Arquivar, entre outros documentos, especificacdes técnicas, contratos e aditamentos, relatérios de

fiscalizacao e notificacdes expedidas;
13. OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

13.1 Executar os servicos conforme especificagbes deste Termo de Referéncia, com a alocagdo dos empregados
necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios, na qualidade e quantidade, necessarios para a perfeita prestacdo do servico objeto deste
Termo de Referéncia;

13.2 Realizar todas as atividades relativas a producido de refeicbes, a saber: aquisicdo, recebimento e
armazenamento de géneros; pré-preparo, preparo, transporte e distribuicdo das refeicdes; higienizacdo dos
utensilios e do ambiente; elaboracao e aplicacdo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados; seletividade e acondicionamento dos residuos, contratacdo, administracdo de pessoal e controle
administrativo das tarefas;

13.3 Zelar pela conservacao, boa aparéncia e higiene do espaco utilizado para distribuicdo das refeicoes, conforme
os padrdes exigidos pela legislacdo sanitaria, inclusive na aquisicdo de todo e qualquer material de limpeza e
produtos descartaveis. E de inteira responsabilidade da CONTRATADA a higienizacdo do ambiente antes e apds as
refeicdes servidas.

13.4 Entregar as refeicdes devidamente acondicionadas e em perfeitas condi¢cdes de consumo;
13.5 Coletar as amostras previamente a distribuicdo das refeicoes;

13.6 Sempre que solicitado, a CONTRATADA devera apresentar documento com o registro do controle diario das
temperaturas dos alimentos durante a producao e na hora de entrega;

13.7 A CONTRATADA deverd apresentar diariamente ao fiscal do contrato um demonstrativo visual do
quantitativo (gramagem) de todas as preparacdes que serdo servidas antes do inicio da distribuicao das refeicdes
e/ou sempre que solicitado pelo(a) fiscal.

13.8 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou
dos materiais empregados;

13.9 Manter o quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir plenamente
as obrigacoes contratuais assumidas, conforme legislacdo, e em nUmero suficiente para suprir a quantidade de



refeicoes produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas neste Termo de Referéncia;

13.10 Designar, formalmente um funcionario, com plenos poderes para representa-la em todos os Atos do
Contrato, em especial em atas de reunides, termos de recebimento ou recusa de objeto a ser entregue,
notificacdes, oficios e todos os demais atos relacionados a execucao do contrato, junto a Contratante, além de
exercer a supervisao e controle do pessoal, inclusive, quanto ao cumprimento das atividades, jornada de trabalho,
utilizacdo de fardamentos, respondendo por todos os atos e fatos gerados ou provocados pelo seu pessoal.
Ficando claramente definido que os prestadores de servico disponibilizados para execucdo do contrato estarao
subordinados hierarquicamente a este profissional;

13.10.1 O funcionario designado sera responsavel por:
a. Garantir o cumprimento das atividades, de acordo com as diretrizes estabelecidas para sua realizacao;
b. Controlar a pontualidade e qualidade na prestacdo do servico;

c. Reportar-se ao fiscal/gestor de contrato quando necesséario, adotando as providéncias pertinentes para a
correcao das falhas detectadas;

d. Instruir os empregados alocados na execucdo do servico a respeito das atividades a serem desenvolvidas,
alertando-os quanto a necessidade de acatar as normas interna do IF Baiano, corrigir desvios e exigir a correta
execucao das tarefas, orientando sobre o uso correto dos materiais e equipamentos.

13.11 Promover capacitacdo das equipes operacional, administrativa e técnica da CONTRATADA no inicio da
realizacdo da prestacdo dos servicos e toda vez que houver substituicio ou nova contratacdo de funcionario,
abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas transmissiveis por alimentos
(DTA); boas praticas de manipulacdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de
equipamentos; prevencdo de acidentes de trabalho, bem como apresentar cronograma para as demais
capacitacdes ao longo da prestacdo dos servicos. A carga horaria minima de cada curso devera ser de 20 horas e
devera ser realizada a cada 06 meses;

13.12 A CONTRATADA deve responsabilizar-se pela higiene pessoal dos seus empregados que deverdo se
apresentar nos locais de trabalho devidamente uniformizados, em boas condi¢des de higiene. Quando solicitado,
apresentar o ASO dos funcionarios que trabalham na producao das refei¢des ou quando houver troca do quadro;

13.13 Apresentar quando solicitado os registro dos treinamentos com os manipuladores de alimentos sobre:
Boas praticas de manipulacdo; Higiene pessoal, ambiental, dos alimentos e dos utensilios; Controle e temperatura
nas etapas do fluxo produtivo e no transporte;

13.14 Manter o padrio de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico, independente das escalas de
servicos adotadas e de absenteismo;

13.15 Manter, por conta prépria, os custos relacionados com o transporte, alimentacdo e seguranca dos seus
funcionarios, bem como as responsabilidades trabalhistas, previdenciarios e fiscais dos mesmos;

13.16 Realizar, as suas expensas, exames periddicos de satide de seus funcionarios, inclusive exames especificos
de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permaneca em condicdes de salude
compativeis com suas atividades;

13.17 Fornecer uniformes a seus funcionarios condizentes com as atividades a serem desempenhadas no érgao
CONTRATANTE, observando o disposto nos itens seguintes: a) Calcado fechado com solado antiderrapante para
manipuladores de alimentos; b) Camisa e calca de cores claras paras os manipuladores de alimentos; c) Avental
confeccionado em tecido apropriado a essa finalidade; d) Touca para protecdo dos cabelos; e) Luvas, quando
necessario.

.13.18 Todas os funcionarios deverao utilizar vestuario adequado a natureza do servico, sendo expressamente
proibido o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras proibicbes das normas
sanitarias.

13.19 Providenciar que seus funcionarios atendam ao padrio de higiene recomendado pela legislacio vigente,
devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelos protegidos e unhas aparadas, sendo
vedado o uso de esmalte nas unhas, além de brincos, colares, pulseiras, relégios e outros adornos, bem como de



telefone celular e fones de ouvido durante a execucao do servico;

13.20 Garantir a utilizacido de uniformes e EPI durante a producio e execucdo do servico. 9.21 Realizar sem
atrasos a prestacdo dos servicos objeto deste Termo de Referéncia, nos horarios predeterminados pela
Administracao;

13.21 Utilizar empregados qualificados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e legislacées em vigor;

13.22 Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crach3, além de prové-
los com os Equipamentos de Protec¢do Individual - EPI, quando for o caso;

13.23 Responsabilizar-se por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade ao CONTRATANTE;

13.24 Atender as solicitaces do CONTRATANTE quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execucao do
servico, conforme descrito neste Termo de Referéncia;

13.25 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracao;

13.26 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar
atividades nado abrangidas pelo contrato, devendo a CONTRATADA relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer
ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcao;

13.27 Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacio dos servicos;

13.28 N3o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicio de aprendiz
para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

13.29 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condic¢oes de habilitacdo e qualificacao exigidas na licitacdo;

13.30 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

13.31 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com
o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitacao.

13.32 Permitir o livre acesso da fiscalizacio da CONTRATANTE a todas as dependéncias ou locais de
armazenamento, producao e distribuicido das refeicdes, em quaisquer horarios e dias, para inspecionar/vistoriar as
areas e servicos contratados.

13.33 Realizar o desenvolvimento de fichas técnicas, para avaliacio periddica das preparacdes culinarias. Todas as
preparacdes do cardapio apresentado a CONTRATANTE deverdo ter suas respectivas fichas técnicas
confeccionadas.

13.34 Submeter previamente, por escrito, 8 CONTRATANTE, para analise e aprovacdo, qualquer mudanca no
método de execucao do servico que fuja das especificagdes constantes deste Termo de Referéncia;

13.35 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucio do servico, bem como por todo e qualquer
dano causado, devendo ressarcir imediatamente ao IF Baiano em sua integralidade, ficando o Instituto autorizado
a descontar da garantia ou dos pagamentos mensais devidos, os valores correspondentes aos danos sofridos;

13.36 Vedar a utilizacdo, na execucio dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissao ou funcao de confianca no 6rgao Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203,
de 2010;

13.37 Fornecer todos os programas obrigatérios relacionados com Sadde e seguranca no trabalho, especialmente
o Programa de Controle de Saide Ocupacional (PCMSO), incluindo nos Atestados de Satde dos manipuladores de



alimentos a realizacdo dos exames de coprocultura e coproparasitélogico, em até 30 dias da assinatura do contrato
e renovacao a cada 12 meses;

13.37.1Em casos de substituicées, apresentar os respectivos programas no prazo de 30 dias da admiss3o.

13.38 Realizar as suas expensas, sempre que necessario e em funcao de atualizacdes tecnoldgicas e/ou alteracdes
de processos de trabalho, o treinamento e/ou reciclagem dos empregados, visando manter o nivel de qualidade
satisfatorio dos servicos contratados.

13.39 Atender a RESOLUCAO-RDC N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004, no que se refere a submeter todos os
postos de trabalho a um programa de treinamento o qual deve ser abordado, no minimo, os seguintes temas: a)
Contaminantes alimentares; b) Doencas transmitidas por alimentos; c) Manipulacao higiénica dos alimentos; d)
Boas Praticas. O programa de treinamento de Boas Praticas no Servico de Alimentacdo e Nutricdo devera ser
fornecido a cada 12 meses, com emissao de certificado, carga horaria minima de 4h e realizado por profissional
Nutricionista.

13.40 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
gestor/fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da
execucao ou dos materiais utilizados no servico;

13.41 N3o podera a Contratada repassar aos seus empregados os custos do uniforme;

13.42 A CONTRATADA devera cumprir, rigorosamente, as normas de Engenharia de Seguranca e Medicina do
Trabalho, recomendadas pela legislacio pertinente, fornecendo aos seus empregados a disposicao do contratante,
os equipamentos de protecdo individual (EPI) necessarios a realizacdo dos servicos, independentemente de
constarem neste Termo;

13.43 Impor penalidade aos seus empregados que se negarem a utilizar os EPI (Equipamentos de Protecio
Individual), bem como manté-los nas dependéncias do IF BAIANO CAMPUS XIQUE-XIQUE, quando exigido pelas
normas de seguranca do trabalho;

13.44 A contratada devera manter durante a execucio do contrato a condicio de habilitacio;

13.45 A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos inerentes aos servicos estabelecidos neste
Termo, nao transfere a responsabilidade por seu pagamento a Administracdo do CONTRATANTE, nem pode
onerar o objeto deste contrato, razdo pela qual a CONTRATADA renuncia expressamente a qualquer vinculo de
solidariedade, ativa ou passiva, com o CONTRATANTE;

13.46 Informar nimero telefénico fixo e mével, e-mail, objetivando a comunicacio rapida no que tange aos
servicos contratados;

13.47 Responder administrativamente, civilmente e penalmente, por quaisquer danos ocasionados a
Administracdo e seu patriménio e/ou a terceiros, dolosa ou culposamente, em razdo de acdo ou de omissao da
CONTRATADA ou de quem em seu nome agir;

13.48 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, os danos
causados, comprovadamente, por seus funcionarios;

13.49 Observar conduta adequada na utilizacdo dos materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios,
objetivando a correta execucao dos servicos;

13.50 Repor, no prazo maximo de 72 (setenta e duas) horas, qualquer objeto da Administracio e/ou de terceiros
que tenha sido danificado ou extraviado por seus empregados;

13.51 A empresa contratada sera responsavel pelos danos causados diretamente 8 Administracdo, seus bens ou a
terceiros, decorrente de sua culpa ou dolo na execucdo dos servicos, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade, a fiscalizacdo da contratante, em seu acompanhamento;

13.52 N3o transferir a terceiro, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, o contrato, nem subcontratar
qualquer das prestacdes a que esta obrigada;

13.53 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de



seguranca da CONTRATANTE;

13.54 Assumir as despesas que incidiram ou venham a incidir sobre o Contrato, com excecio da publicacio de seu
extrato e dos Termos Aditivos pertinentes no Diario Oficial da Unido, cuja publicacdo sera providenciada pela
Administracao;

13.55 Atender prontamente quaisquer exigéncias da Administracdo, inerentes ao objeto do Contrato;
13.56 Fazer com que os usuarios dos servicos recebam tratamentos adequados, respeitosos e atenciosos;

13.57 Receber as observacdes do Fiscal de Contrato, relativamente ao desempenho das atividades, e identificar
as necessidades de treinamento e adequacdo da mao de obra;

13.58 Manter, durante toda a execucio do contrato, em compatibilidade com as obrigacées assumidas, todas as
condicdes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase de licitacao;

13.59 Manter seu cadastramento e documentacdo junto ao SICAF devidamente atualizado, para efeito de
pagamento. A consulta dos documentos e sites constitui meios de atualizacdo de eventuais documentos vencidos,
ou ainda apresentados pelo Contratado sempre que solicitados.

13.60 Fornecer os materiais, utensilios e equipamentos necessarios a execucdo dos servicos;
13.61 O quantitativo de pessoal (m3o de obra) devera ser suficiente a realizacdo dos servicos contratados.

13.62 Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado;

13.63 Desenvolver programas de sustentabilidade tais como de descarte de materiais potencialmente poluidores,
programas de reducao de energia elétrica, uso racional de dgua e de coleta seletiva de residuos sélidos;

13.64 Utilizar somente produtos autorizados pela ANVISA;

13.65 Prestar os servicos em conformidade com os ditames da Resolucio 20/94 do CONAMA,;
13.66 Obedecer aos critérios e praticas sustentaveis:

a. Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

b. Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

¢. Maior eficiéncia na utilizacao de recursos naturais como agua e energia;

d. Uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais.

14. DA SUBCONTRATACAO

14.1. N3o sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

15. ALTERAGAO SUBJETIVA

15.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacio da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitacdo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condicées do contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do contrato.

16. O CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

16.1. O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo do contrato consistem na verificacdo da conformidade da
prestacdo dos servicos e da alocacao dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do

ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados.

16.2. O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento e controle da



execucao dos servicos e do contrato.

16.3. A verificacdo da adequacdo da prestacao do servico devera ser realizada com base nos critérios previstos

neste Termo de Referéncia.

16.4. A execucdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos de controle, que
compreendam a mensuracdo dos aspectos mencionados no art. 47 e no ANEXO V, item 2.6, i, ambos da IN n°
05/2017.

16.5. A fiscalizacao técnica dos contratos avaliard constantemente a execucao do objeto e utilizara o Instrumento
de Medicdo de Resultado (IMR), conforme modelo previsto no Anexo IV do Edital, ou outro instrumento
substituto para afericdo da qualidade da prestacdo dos servicos, devendo haver o redimensionamento no

pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as

atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servico, ou utiliza-los com

qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16.6. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da

prestacdo dos servicos.

16.7. Durante a execuc¢do do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servicos para evitar a sua degeneracao, devendo intervir para requerer 3 CONTRATADA a correcdo das faltas,

falhas e irregularidades constatadas.

16.8. O fiscal técnico devera apresentar ao funcionario responsavel da CONTRATADA a avaliacdo da execucao do

objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

16.9. Em hipoétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliacdo de desempenho e

qualidade da prestacado dos servicos realizada.

16.10. A CONTRATADA poderad apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,

resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

16.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relacao a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além
dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sancées a CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato

convocatoério.

16.12. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja

suficiente para aferir o desempenho e qualidade da prestacao dos servicos.

16.13. O fiscal técnico, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
qualidade na execucdo do servico, deverd comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a
adequacao contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores

contratuais previstos.

16.14. A conformidade do material a ser utilizado na execucao dos servicos devera ser verificada juntamente com o
documento da CONTRATADA que contenha sua relacdo detalhada, de acordo com o estabelecido neste Termo de
Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e especificacbes técnicas, tais como: marca,

qualidade e forma de uso.

16.15. O representante da CONTRATANTE devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as

providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais.



16.16. O descumprimento total ou parcial das demais obrigacdes e responsabilidades assumidas pela Contratada
ensejarad a aplicacdo de sancdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente,

podendo culminar em rescisdo contratual.

16.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios,
ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em

corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes e prepostos.

16.18. As atividades de gestao e fiscalizacdo da execucao contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdo ou Unico servidor, desde que,
no exercicio dessas atribuicoes, fique assegurada a distincdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho,

nao comprometa o desempenho de todas as acoes relacionadas a Gestao do Contrato
17. DA QUALIFICACAO TECNICA

17.1 A qualificacdo técnica devera ser comprovada mediante a apresentacdo pela CONTRATADA de um atestado
de capacidade técnica fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove que a empresa
executou servico de fornecimento de refeicdo transportada (do tipo marmita e lanches/café da manha) por meio
da disponibilizacdo diaria de, no minimo 100 (cem) refeicdes (poderdo ser aceitos servicos prestados de segunda a

sexta), pelo periodo minimo de 1 (um) més.

17.2 A CONTRATADA devera possuir, em seu quadro permanente, nutricionista responsavel técnico, na forma do
Art. 2° da Resolucdo CFN n°419/2008; 15.4 No caso da CONTRATADA ou o(s) responsavel (is) técnico(s) nao
serem registrados ou inscritos no CRN do Estado da Bahia, deverao ser providenciados os respectivos registros

neste 6rgao regional por ocasido da assinatura do contrato.
18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
18.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:
18.1.1 inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da contratacao;
18.1.2 ensejar o retardamento da execucao do objeto;
18.1.3 falhar ou fraudar na execucdo do contrato;
18.1.4 comportar-se de modo inidéneo; e
18.1.5 cometer fraude fiscal.

18.2. Pela inexecucao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracao pode aplicar a CONTRATADA as

seguintes sancgoes:

18.2.1 Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretam prejuizos significativos para o servico

contratado;

18.2.2 Multa de:

18.2.2.1 0,5% (meio por cento) até 2% (dois por cento) por dia sobre o valor contratado em caso de

atrasos consecutivos no horario de execucio dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (QUINZE) dias. Apds
o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de execucdo com atrasos, podera ocorrer a

nao aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucao total da obrigacdo assumida,

sem prejuizo da rescisao unilateral da avenca;

18.2.2.2 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
atraso na execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima ou de inexecucao
parcial da obrigacdo assumida;



18.2.2.3 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecucao total da obrigacao assumida;

18.2.2.4 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas 1
e 2 abaixo; e

18.2.2.5 0,2% (dois décimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacio da
garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacio), observado o maximo de 5% (cinco por cento).
O atraso superior a 30 (trinta) dias autorizara a Administracio CONTRATANTE a promover a rescisdo do
contrato;

18.2.2.6 As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre
si.

18.2.3 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade administrativa pela
qual a Administracao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

18.2.4 Sancao de impedimento de licitar e contratar com érgaos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

18.2.5 Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicio ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

18.3. As sancdes previstas nos subitens 18.2.1, 18.2.3, 18.2.4 e 18.2.5 poderdo ser aplicadas 3 CONTRATADA

juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

18.4. Para efeito de aplicacao de multas, as infracdes sdo atribuidos graus, de acordo com as Tabelas 1 e 2 a seguir:

TABELA 1
GRAU CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor do contrato

0,4% ao dia sobre o valor do contrato

0,8% ao dia sobre o valor do contrato

1,6% ao dia sobre o valor do contrato

| bl WO N| -

3,2% ao dia sobre o valor do contrato

TABELA 2
INFRAGAO
GRAU CORRESPONDENCIA GRAU

Permitir situacao que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou conseqliéncias

letais, por ocorréncia;

) Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, os servicos contratuais por 04
dia e por unidade de atendimento;

Servir-se de funcionario sem qualificacao para executar os servicos contratados, por empregado e

3 03
por dia;
4 Recusar-se a executar servico determinado pela fiscalizacdo, por servico e por dia; 02
Para os itens a seguir, deixar de:
5 Cumprir determinacdo formal ou instrucdo complementar do 6rgao fiscalizador, por ocorréncia; 02

6 |Substituir empregado alocado que ndo atenda as necessidades do servico, por funcionario e por dia; 01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apos

reincidéncia formalmente notificada pelo érgao fiscalizador, por item e por ocorréncia;

8 Indicar e manter durante a execucao do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 01

Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relacao de obriga¢des da
CONTRATADA




18.6. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara o
contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 14.133, de 2021, e
subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

18.7. A autoridade competente, na aplicacdo das sancoes, levard em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Contratante, observado o principio da

proporcionalidade.

18.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida

Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

18.9. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (TRINTA) dias, a contar

da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

18. 10. Caso o valor da multa n3o seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a

Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil

18.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infracdo administrativa
tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou
estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuracao da responsabilidade da empresa deverao ser
remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual

instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR

18.12. A apuragio e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu

rito normal na unidade administrativa.

18.13. processamento do PAR n3o interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para
apuracao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido
por pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico

18.14. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.
19. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

19.1 A CONTRATADA devera implementar critérios e praticas de sustentabilidade, respeitados os principios da
razoabilidade e da proporcionalidade, na execucdo dos servicos, observando, no que for cabivel, a Instrucdo
Normativa n°® 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do
Planejamento, Orcamento e Gestao, que versa sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicao de bens,
contratacao ou obras pela Administracao Publica Federal Direta, Autarquica e Fundacional, e a Lei n°® 12.305 de 02
de agosto de 2010, que Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

19.2 A CONTRATADA ficara responsavel pela coleta seletiva de todos os residuos gerados na prestacao dos

servicos no Campus, conforme a legislacdo vigente.
20. DA GARANTIA DE EXECUCAO

20.1 Sera exigida a garantia da contratacido de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, no

percentual e condicdes descritas nas cldusulas do contrato;

20.2 Em caso opcao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria terd prazo de um més, contado da data de

homologacao da licitagado, para sua apresentacao, que deve ocorrer antes da assinatura do contrato.

20.3 A garantia, nas modalidades caucdo e fianca bancaria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis apods a

assinatura do contrato.

20.4 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a garantia da contratacao..



21. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral da Unido.

10.2. A contratacao sera atendida pela seguinte dotacao:
I) Gestao/Unidade: [...];

I1) Fonte de Recursos: [...];

I11) Programa de Trabalho: [...];

IV) Elemento de Despesa: [...];

V) Plano Interno: [...];.

Elaborado por:

Nome: |Luiz Henrique da Silva

Setor: Coordenacao de Assuntos Estudantis

Assessoria ao Setor Requisitante pelo Niicleo de Licitacio:

Nome: |Ana Claudia Moreira de Souza

Setor: Chefe do Nucleo de Licitagdes
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano

Campus Xique Xique

Declaracao 21/2024 - XIQ-CAE/XIQ-DA/XIQ-DG/RET/IFBAIANO

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR PARA CONTRATACAO DE SERVICO DE ALIMENTAGAO
ESTUDANTIL
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECO -SRP
PREGAO Ne¢ 03/2024 UASG 155885

Objeto: Contratagdo de pessoa fisica/juridica especializada em servicos de alimentagcdo e nutricao
para o fornecimento de refeicbes aos estudantes do IF Baiano — Campus Xique-Xique, conforme
condigdes, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas no Edital.

O Estudo Preliminar em questao visa atender a normatizacao vigente, mais especificamente, os
art. 20 e 24, da Instrucdo Normativa n® 05/2017, como forma de Planejamento de Contratagdes nos
6rgaos publicos federais.

O Estudo Preliminar em comento tem como diretrizes basilares o exame dos normativos
vigentes que disciplinam os servi¢os a serem contratados, a andlise de contratacdes anteriores, com a
identificagdo de inconsisténcias ja ocorridas, com a finalidade de prevenir futuras situacdes adversas,
colaborando assim para a elaboracdo de Termos de Referéncia ou Projetos Basicos mais consistentes
e condizentes a realidade.

Quando finalizado o Estudo Preliminar, 0 mesmo sera inserido como anexo ao Termo de
Referéncia ou Projeto Basico, para atendimento a Lei n® 12.527/2011 (Regulamenta o Acesso a
Informagdo), com a finalidade de deixar transparente a gestdo da informacéo, propiciando amplo
acesso a ela e a sua divulgagao.

Conforme disposicoes constantes no art. 24 da IN n° 05/2017, segue abaixo as diretrizes
especificas do IF Baiano — Campus Xique-Xique, para a contratagao do objeto em questao.

Necessidade da Contratacao
Conforme Documento de Formalizagdo da Demanda, emitido pela Coordenagao de Assuntos
Estudantis, unidade demandante, a contratagéo é devida, posto que a alimentagao escolar é um direito
do estudante e dever do Estado, alguns fatores socioeconémicos e estruturais colaboram para a
necessidade de oferta de alimentagdo aos discentes. Sao eles: a dificuldade de acessibilidade ao
Campus e os aspectos relacionados as condigdes de vulnerabilidade social.

Referéncia a outros instrumentos de planejamento

A contratacdo objeto deste documento esta inteiramente em consonancia ao Plano de
Desenvolvimento Institucional — PDI 2021 — 2025 do Instituto Federal Baiano, principalmente quanto ao
disposto no seu item 05 — Planejamento Estratégico, visto que, nos Objetivos Estratégicos, Perspectiva

Orgcamento e Logistica, consta o objetivo especifico “Aperfeicoar o planejamento orgamentario”.
Cabe-nos enfatizar que a contratacdo em teor seguiu todo o planejamento orgamentario, com a
andlise circunstanciada das disponibilidades frente aos gastos a serem gerados com a execucdo da
contratagdo, prezando pela racionalizagdo, eficiéncia, eficacia, economicidade e efetividade dos



recursos investidos, visando a consecucao da missdo, objetivos e metas institucionais, tudo isso em
perfeita consonancia com o PDI 2021 — 2025.

Requisitos da contratacao

Os servigos ora contratados atenderao as especificagdes e obrigagdes constantes no Termo de
Referéncia, para a prestacdo de servicos em Alimentagao e Nutrigdo por meio da operacionalizagao e
do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producdo e distribuicdo de refeigdes, em
atendimento aos discentes do Instituto Federal de Educagédo, Ciéncia e Tecnologia Baiano —Campus
Xique-Xique.

A pessoa fisica/juridica a ser contratada devera prestar o servigo de acordo com os dias letivos
do campus (segunda a sexta), e eventualmente aos sabados,no enderego Rodovia BA-052, KM 468
s/n, Xique-Xique — Bahia, CEP: 47400-000. O horario de funcionamento esta disposto no quadro abaixo
e podera sofrer modificagdes de acordo com a necessidade da Contratante.

Quadro 01 — Tipo de refeigao, horarios de chegada e de distribuigao das refeicdes no IF Baiano campus Xique-Xique.

: . Horario de chegada ao local de | Horario de distribuicdo das
Tipo de refeicao o .
distribuicao refeicdes
Café da manha 09:00h 09:30 as 09:50h
Almogo 11:20h 11:50 as 13:15h
Lanche da tarde 14:45h 15:15 as 15:30h

Quadro 02 — Quantidade diaria estimada para oferta de refeigées no IF Baiano campus Xique-Xique.

Segunda-feira |Terca-feira Quarta-feira  |Quinta-feira  |Sexta-feira
Café da 265 265 265 265 265
manha
Almogo 260 260 - 260 -
Lanche da 10 10 10 10 10
tarde

A Contratada devera chegar ao local de distribuigdo de refeigdes da Contratante, no minimo, 30
minutos antes do hordrio de distribuicdo previsto, respeitando a temperatura e conservagao dos
alimentos conforme as disposicées da RDC n® 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA. No que
tange a execugédo dos servigos, se faz pertinente destacar os seguintes pontos:

A Contratada devera atender a todas as especificacdes estabelecidas no Termo de Referéncia
e todo o processo produtivo das refeigdes devera obedecer aos critérios estabelecidos em legislagdes
especificas da area, de acordo com a Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle — APPCC e
Boas Praticas de Fabricacdo — BPF (Portaria MS n° 1428/1993, Portaria MS n° 326/1997, RDC n°
275/2002, RDC n°216/2004), Procedimentos Operacionais Padronizados—POP (RDC n?275/2002 da
Anvisa) e a Resolucdo do FNDE N° 06, de 08 de maio de 2020.

Todas as atividades relativas a producao de refei¢cdes, a saber: aquisigdo, recebimento e
armazenamento de géneros; pré-preparo, preparo, transporte e distribuicao das refeicdes; elaboracéao
e aplicacdo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos Operacionais Padronizados; contratacéo,
administragio de pessoal e controle administrativo das tarefas deveréo ser exercidos pela Contratada;

E vedada a comercializagdo no local de distribuicdo de refeicées de quaisquer produtos que
nao sejam as refeigdes previstas no Termo de Referéncia;

Faz parte dos servigos da Contratada zelar pela conservagdo, boa aparéncia e higiene das
areas do local de distribuicdo, cumprindo os padrées exigidos pela legislagdo sanitaria, inclusive na
aquisicao de produtos descartaveis.

Com relagao ao quadro de pessoal, a Contratada devera:



e Manter o quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a
cumprir plenamente as obrigagdes contratuais assumidas, conforme determinagéo legal, e
em numero suficiente para suprir a quantidade de refeigbes produzidas e atender ao
desenvolvimento de todas as atividades descritas no Termo de Referéncia;

e Manter em seu quadro de pessoal local um empregado habilitado para representa-la junto a
Contratante, devendo delegar a este representante amplo poder para a resolugdo dos
problemas verificados no servigo ou mesmo apontados pela Contratante;

e Promover capacitacdo das equipes operacional, administrativa e técnica da Contratada no
inicio da realizagcdo da prestagao dos servigos e toda vez que houver substituicdo ou nova
contratacdo de funcionario, abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes
alimentares; doengas transmissiveis por alimentos (DTA); boas praticas de manipulagdo de
alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de equipamentos;
prevencao de acidentes de trabalho, bem como apresentar cronograma para as demais
capacitagdes ao longo da prestagdo dos servigos. A carga horaria minima de cada curso
deverd ser de 20 horas e devera ser realizada a cada 06 meses;

e Comunicar a Contratante a realizagdo de testes com funcionarios em periodo de
experiéncia, bem como identificar, acompanhar e orientar adequadamente os mesmos.
Ressalte-se que nesse periodo, os avaliados deverdao ser excedentes ao quadro fixos de
funcionarios;

e Manter o padrdao de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servigo, independente
das escalas de servigos adotadas e de absenteismo;

e Mantera, por conta prépria, os custos relacionados com o transporte, alimentacdo e
seguranga dos seus funciondrios, bem como as responsabilidades trabalhistas,
previdenciarios e fiscais dos mesmos;

e Realizar, as suas expensas, exames periddicos de saude de seus funcionarios, inclusive
exames especificos de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de
pessoal permanega em condigbes de saude compativeis com suas atividades;

e Providenciar que seus funcionarios atendam ao padrdo de higiene recomendado pela
legislagao vigente, devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelos
protegidos e unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmalte nas unhas, além de brincos,
colares, pulseiras, relégios e outros adornos, bem como de telefone celular e fones de
ouvido durante a execucao do servico;

e Garantir a utilizagao de uniformes e EPIs durante a producao e execugao do servigo.

e Apresentar um documento anual comprobatério na area de Assessoria Nutricional, realizado

por um profissional Nutricionista devidamente habilitado.

Cabe-nos ressaltar ainda, que para a efetivagdo da contratagao todos os itens dispostos no
Edital deverao ser cumpridos, quais sejam: Aceitacao, Habilitagao, Adjudicacao e Homologagao.

O servigo objeto deste Estudo Preliminar é considerado denatureza continuada visto que a
sua interrupcao pode comprometer o desenvolvimento e contiguidade das atividades finalisticas, sendo
que, pela sua essencialidade, podera estender-se por mais de um exercicio financeiro.

O Edital para contratagdo do objeto, devera atender, quando couber, aos art. 5° e 6° da IN n°
01/2010 e ao Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis — NESLIC da Advocacia-Geral da Unido de
2023, quanto ao fornecimento de bens e servigos, tendo como finalidade zelar pela sustentabilidade
ambiental na execugao da prestacao dos servigos de apoio administrativo.

O Contrato Administrativo contera clausula que adotara como duragao inicial o periodo de 12
meses para a prestagao do servico de natureza continuada, o qual podera ser prorrogado por igual
periodo, até o limite de 60 meses, conforme art. 57, inciso I, da Lei n® 14.133/2021. Como fator
preponderante a prorrogacao, estara a satisfatéria prestacdo do servigo objeto deste Estudo Preliminar,



tendo como base o Mapa de Riscos de execugado contratual e ainda, questionario de satisfagcao dos
usuarios do servigo a ser elaborado pela fiscalizagdo do contrato.

A atual empresa contratada devera realizar a de transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas empregadas para a futura contratada, haja vista a sua experiéncia acerca da dinamica,
vantajosidade e dificuldades na operacionalizacdo do servi¢o objeto deste documento.

Estimativas das Quantidades
Para a contratacdo em comento, levou-se em consideragcdo as seguintes bases para a estimativa do
quantitativo dos servigos:

e Café da manha — Foi considerado um quantitativo de 265 (duzentos e sessenta e cinco)
estudantes para o ano de 2024, considerando os estudantes do Curso subsequente em
Agropecuaria, bem como os estudantes do Curso Integrado em Agropecuaria e Meio
Ambiente. No que diz respeito a contagem de dias letivos, considerou-se 200 (duzentos)
dias letivos para as atividades académicas no ano de 2024.

e Almocgo — Foi considerado o quantitativo de 260 (duzentos e sessenta) estudantes, levando
em conta os estudantes dos Cursos integrado em Agropecuaria e Meio Ambiente. Quanto a
estimativa dos dias letivos, considerando que os estudantes fazem a refeicdo do almogo em
apenas trés dias na semana, considerou-se 120 (cento e vinte) dias letivos em que os
estudantes ficariam no periodo integral.

e Lanche da tarde — Para esse horario (lembrando que a composi¢ao alimentar € a mesma
ofertada no café da manha), serdo atendidos 10 estudantes do curso subsequente em Meio
Ambiente, que estardo no campus durante os 200 (duzentos) dias letivos para as atividades
académicas no ano de 2024.

Cabe destacar que as refeicbes do Café da Manhd e Lanche da Tarde apresentam a mesma
composicao de itens, ou seja, sdo vinculados a um mesmo cardapio, sendo portanto considerado como
um mesmo ltem (s6 que em horérios diferentes). Sendo assim, segue Memdéria de Calculo referente ao
quantitativo da prestagao de servigo:

Quadro 3 — Memodria de Calculo das refeicoes a serem ofertadas no IF Baiano campus Xique-Xique.
REFEICAO QTD. ALUNOS DIAS TOTAL TOTAL
LETIVOS

*Café da manha 265 200 53.000 55.000
refeicdes +
*Lanche da tarde 10 200 2.000 margem
aproximada
de 1,5%=
55.825
refeicGes

Almocgo 260 120 31.200 31.200
refeicoes +
margem de
1,0%=
31.512
refeicGes

*As refeigcdes terao a mesma composicao dos itens determinados no cardapio.

Vale ressaltar que foi considerada uma margem que variou entre 1% e 1,5%

considerando possiveis eventualidades em que haja demanda para aumento no quantitativo de
refeicdes, assegurando a execugao do Contrato sem necessidade de termo aditivo.

Levantamento de servicos no mercado e justificativa para escolha do tipo de servico a contratar
Para a prestacao de servigo de alimentagao trés sdo os caminhos viaveis:



e Contratagdo de empresa para locagcdo de mao de obra na area de alimentagao e nutricao,
com a aquisigao dos insumos a ser realizada pelo proprio Campus;

e Contratagdo de empresa para prestagao de servigos de alimentagdo de forma centralizada,
ou seja, refeicdes preparadas no refeitério do Campus e posterior distribuicao aos discentes;

e Contratagdo de empresa para prestacdo de servicos de alimentacdo de forma
descentralizada, ou seja, refeicdes ja vém prontas para distribuicado no Campus.

Por motivo de contingéncias orgamentarias e devido ao fato de ndo termos, até o momento, o refeitério
do Campus Xique-Xique, a modalidade de contratagdo para o servico de alimentagdo escolhida sera a
descentralizada.

Estimativas de Precos
Conforme preceitua a IN 73/2020, a pesquisa de pregos utilizara os seguintes parametros:
Painel de Precos, contratagdes similares com outros érgaos publicos em até 360 (irezentos e sessenta)
dias, pesquisa publicada em midia especializada e pesquisa com fornecedores.
Nesse sentido, foi realizada priorizando os parametros I, conforme disciplina

a Instrucdo Normativa 65/2021 do ME/SEDGGD/SG.

Quadro 4 — Resumo das cotacgdes obtidas no Banco de Precos.

- PRECO UNIT.
ITEM DESCRICAO UND.
(R$)

Servico de refeicdo pronta, incluindo

01 producao, transporte e distribuicdo (café da UNID R$17,00
manha, lanche), embalado individualmente
Servico de refeicdo pronta, incluindo

01 producao, transporte e distribuicdo (café da UNID R$15,40
manha, lanche), embalado individualmente
Servico de refeicdo pronta, incluindo

01 producgéo, transporte e distribuicdo (café da UNID R$17,50
manha, lanche), embalado individualmente
Almogo - servico de refeicdo pronta,

02 o ~ o UNID R$35,00
incluindo produgéo, transporte e distribuicao;
Almogco - servico de refeicdo pronta,

02 | o UNID R$27,00
incluindo producéo, transporte e distribuicao;
Almogo - servico de refeicdo pronta,

02 o ~ o UNID R$24,00
incluindo produgéo, transporte e distribuicao;

Adotando-se como base as cotagdes de precgos obtidas junto a fornecedores da regido, relacionamos
abaixo as estimativas de precos, tendo como metodologia a média dos orgamentos.

Objeto Unidade de Medida| Valor Unitario Valor Total Médio
Médio
Alimentacao estudantil Café da R$ 16,72 R$ 933.394,00
(Item 01) manh&/Lanche da

tarde — 55.825
refeicoes




Alimentacao estudantil Almogo — 31.512 R$28,67 R$ 903.449,04
(Item 02) refeicbes

TOTAL: R$1.836.843,04

E valido salientar que, ap6s andlise circunstanciada, as cotagdes apresentadas estdo em consonancia
aos valores praticados no mercado, inexistindo assim o risco de inexequibilidade ou superestimativa de
precos a serem contratados.

Descricao da solugdao como um todo

Conforme disposi¢des transcritas neste estudo preliminar, o Sistema de Registro de Preco
(SRP) do Pregao n? 03/2024 UASG 155885 visa a contratagcdo de pessoa fisica/juridica especializada
na prestagcdo de servicos em alimentacdo e nutricio por meio da operacionalizagdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producdo e distribuicdo de refeicbes, em
atendimento aos estudantes do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia Baiano —
campus Xique-Xique, conforme condigbes, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas no
edital e seus anexos, tendo com base 0s seguintes itens a serem licitados:

ltem Objeto Unidade de
Medida
01 Alimentacao Unidade

estudantil (Café da
manhé/Lanche da
tarde)

02 Alimentacao Unidade
estudantil (Almogo)

Justificativas para o parcelamento ou ndo da solucao
Nao havera parcelamento do objeto contratado, uma vez que o particionamento da contratagéo
do servico em varios itens poderia comprometer, de modo significativo, a integragdo do servigo no que
diz respeito aos aspectos intrinsecos de qualidade.

Demonstrativo dos resultados pretendidos
Com a contratagdo de empresa especializada em prestacdo de servigos de alimentagao e
nutricdo, pretende a administragdo do Campus, produzir e distribuir refeicbes de qualidade e de baixo
custo, para atender a demanda dos estudantes. Este servigo contribui para a saude e bem-estar da
comunidade académica, por fornecer refeicdes saudaveis e nutricionalmente equilibradas.
A implantacdo deste servigo visa: oferecer maior conforto e comodidade a comunidade
académica deste Instituto; gerar diretrizes alimentares para a comunidade estudantil visando a
prevencdo e ao controle dos disturbios nutricionais e das doengas crbnicas ndo transmissiveis;
fomentar agdes educativas de incentivo ao consumo de alimentos regionais especialmente frutas,
legumes e verduras; promover agdes de praticas alimentares saudaveis para os usuarios; acompanhar
a situagao alimentar e nutricional dos usuarios; elaborar informes e relatérios sobre o perfil alimentar e
nutricional dos usuarios.

Providéncias para adequacao do ambiente do drgao
Diante da infraestrutura das instalagdes e da estrutura organizacional do Campus Xique-Xique,
nao havera necessidade de se tomar providéncias para adequagado do ambiente, no que diz respeito a
modalidade de solugdo a ser contratada (fornecimento descentralizado), pois todas as ferramentas
necessarias a contratacao do objeto deste Estudo Preliminar ja estdo disponiveis no Campus Xique-
Xique.



Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas de tratamento

Em atendimento ao inciso XlI, art. 7%, IN 40/2020 que preconiza que sejam descritos 0s possiveis
impactos ambientais e respectivas medidas de tratamento ou mitigadoras buscando sanar os riscos
ambientais existentes, dispomos a seguir quais seriam 0s possiveis impactos e quais seriam as

respectivas estratégias a serem adotadas no servigo em questao:

Possiveis impactos ambientais

Medidas para reduzir/evitar os impactos
ambientais

1. Aumento de produgédo de gas carbdnico
em decorréncia da aquisicdo de géneros
alimenticios oriundos de outros municipios

1.1. Adequagdo do cardapio para aquisicao
de géneros alimenticios regionais;
1.2. Incentivo para aquisicdo de géneros

e/ou estados alimenticios oriundos da agricultura familiar

local

2. Produgao de residuo organico 2.1. Utilizagado do residuo na compostagem
disposta no campus;

2.2. Acdes de conscientizagao juntamente a
manipuladores de alimentos e estudantes
quanto ao nao desperdicio de alimentos;

2.3. Realizagao de avaliagao do cardapio
3.1. Dialogar com o fornecedor para
substituicido desses materiais descartaveis
por material lavaveis;

3. Utilizagcdo de materiais descartaveis
(copos e marmitas) com aumento da
geragao de lixo

4. Aumento do consumo de energia com
uso de lampadas e ar condicionado

4.1. Acionar o ar condicionado somente 05
minutos antes de iniciar o servico de
distribuicdo das refeicdes, sendo desligado
assim que o servigo for finalizado;

4.2. Aproveitar a0 maximo o uso da luz
natural em detrimento do uso das lampadas.

Contratagoes correlatas e/ou interdependentes
Nao havera contratagdes correlatas e interdependentes.

Declaracédo da viabilidade da contratacéao
Apoés a evidenciagdo das diretrizes especificas componentes deste Estudo Preliminar, o Grupo
de Planejamento da Contratagao conclui quanto a viabilidade da contratacdo de empresa especializada
em prestacao de servicos de alimentacao e nutricao.
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Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
8/2004 155885-IF BAIANO - CAMPUS XIQUE-  ANA CLAUDIA MOREIRA DE 15/05/2024 14:49 (v
XIQUE SOUZA 0.3)
Status
RASCUNHO

Outras informacoes

. Nimero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 23806.250457.2024-
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra 79

1. Clausula primeira - do objeto

TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGCOS - LICITAGAO

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano
(Processo Administrativo n° 23806.250457.2024-79)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ l...., QUE FAZEN
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A
......................................................... E

A Uni&o, por intermédio do Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia Baiano - Campus Xique-
Xique, com sede na Rod. BA 052, S/N, KM 468, XIQUE-XIQUE/BA, CEP 47.400-00, inscrito no CNPJ sob o n° 10.724.903
/0014-93, neste ato representado pelo Diretor Geral, Sr. Pedro Queiroz Junior, nomeado pela Portaria n°
287 de 18 de margo de 2022, publicada no DOU de 21 de marco de 2022 ,portador da Matricula
Funcional n° 3425354, doravante denominado CONTRATANTE, € 0(8) ....vvvevvrivvreeeeiiinnnnen. , inscrito(a) no
CNPJ/MF sS0b 0 N° ...oovvvvveieieeeennn. , sediado(@) Na ..........cccccceeiiiiiiiiinin, y BM
doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(@) POr .......cccccccceeiiiieiiieeeenn. (nome e
funcé@o no contratado), conforme atos constitutivos da empresa OU procuracdo apresentada nos autos,
tendo em vista 0 que consta no Processo n° 23806.250457.2024-79 € em observancia as disposic¢des da Lei
n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do Pregéo Eletrbnico n. 03/2024, mediante as cladusulas e condi¢cdes a seguir
enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO (art. 92, 1 e ll)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacdo de servicos comuns de fornecimento de refeicGes
(almoco e lanches matutino e vespertino) prontas e acondicionadas para os estudantes nas condi¢cdes

estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:

ITEM

ESPECIFICACAO

CATSER

UNIDADE
DE MEDIDA

QUANTIDADE

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL

REFEICAO — Café da
manhéa/Lache da tarde

SERVICO DE REFEICAO
PRONTA
TRANSPORTADA,
INCLUINDO AQUISICAO,
PRODUCAO, PREPARO
E DISTRIBUICAO —
Turno: Matutino,
vespertino e noturno

2.1 Fornecimento de
refeicdo pronta (Café da
manha, Lanche) e
devidamente
acondicionados em
embalagens individuais
em temperatura adequada
para consumo. As
solicitacbes de
fornecimento serdo feitas
pela instituicdo conforme
calendério académico da
instituicdo. A refeicéo
devera conter a
gramagem e incidéncia
mensal conforme
especificacdo do termo de
referéncia.

3697

Unidade

55.825

REFEICAO — ALMOCO

SERVICO DE REFEICAO
PRONTA
TRANSPORTADA,
INCLUINDO AQUISICAO,
PRODUCAO, PREPARO
E DISTRIBUICAO.

Refeicao pronta para
consumo (almoco) em
marmitex de isopor

3697

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

31.512

2de 14



UASG 155885

retangular com 03
divisorias, acompanhando
garfo e faca retornaveis
em aco inox, embalados
individualmente e no
mesmo quantitativo das
refei¢Bes, e, no minimo,
01 folha de guardanapo
de papel macio 30x30cm.
As solicitacdes de
fornecimento serdo feitas
pela instituicdo conforme
calendéario académico. A
refeicdo devera conter a
gramagem e incidéncia
mensal conforme
especificacdo do termo de
referéncia

Contrato 8/2024

1.

1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcri¢do:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitacao;

1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. Clausula segunda - vigéncia e prorrogacao
CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses contados do(a)
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacgdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
que as condicbes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a
negociag&o com o contratado , atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

1.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

a. 1.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos

servigcos tem natureza continuada;

b. 1.2. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagbes

de que os servicos tenham sido prestados regularmente;

c. 1.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém

interesse na realizag@o do servico;

d. 1.4. Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;
e. 1.5. Seja comprovado que o contratado mantém as condig¢es iniciais de habilitag&o.

Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023
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2.5. O contratado n&o tem direito subjetivo a prorrogacdo contratual.
2.6. A prorrogacéao de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.

2.7. Nas eventuais prorrogacfes contratuais, 0s custos nao renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como
condicao para a renovacao.

2.8. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sancdes
de declaracao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas
as abrangéncias de aplicagéo.

3. Clausula terceira - modelos de execucao e gestao contratuais

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV,
VIl e XVIII)

3.3. O regime de execucao contratual, os modelos de gestéo e de execucao, assim como 0s prazos
e condi¢cbes de conclusao, entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

4. Clausula quarta - subcontratacao
CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

5. Clausula quinta - preco
CLAUSULA QUINTA - PRECO (art. 92, V)
5.1. O valor total da contratagdo é de R$.......... ¢....)

5.3. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucédo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto da contratacéo.

5.4. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

6. Clausula sexta - pagamento

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)
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6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condi¢Bes a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. Clausula sétima - reajuste
CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado,em __ / /  (DD/MM/AAAA).

7.2. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado , 0s precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo contratante, do IPCA (indice de Precos ao
Consumidor Amplo), exclusivamente para as obrigagfes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia
da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacédo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara
ao contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma nédo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicao, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislagéo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. Clausula oitava - obrigacoes do contratante
CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, XI e XIV)
8.1. S&o obrigagcbes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

8.3. Receber 0 objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas
expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;
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8.6. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°®
14.133, de 2021,

8.7.Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo,
forma e condic¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sang¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgdo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocéo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir deciséo sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a
execugcdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

8.10.1. A Administracdo tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos
pelo contratado no prazo méximo de 30 (trinta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracéo de descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem como por qualquer dano causado
a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. Clausula nona - obrigacoes do contratado
CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto, observando, ainda, as obrigagfes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servico para representa-lo na execucao
do contrato.

9.3. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio
da atividade.

9.4. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137, 1l) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as
recomendacdes de boa técnica e a legislagcdo de regéncia;
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9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, &s suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucéo ou dos materiais empregados;

9.7, Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com o
Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento da execug¢do contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

9.8. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do
contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021,

9.9. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do
contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, 0s seguintes documentos:
1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos
federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS —
CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencéo,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacéo
especifica, cuja inadimpléncia néo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11.Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

9.12.Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execu¢do do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execucdo do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15.Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo
as determinacbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas
melhores condi¢fes de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitacdo na licitagao;
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9.19 Cumprir, durante todo o periodo de execucado do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislagéo (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informagfes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

9.22.Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementé-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
o atendimento do objeto da contratac¢éo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124,11, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de segurancga do Contratante;

10. Clausula décima - obrigacoes pertinentes a LGPD

Nao se aplica

11. Clausula décima primeira - garantia de execucao
CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XII)

11.2. A contratacdo conta com garantia de execuc¢éo, nos moldes do art. 96 da Lei n° 14.133, de
2021, na modalidade XXXXXX, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do
contrato.

11.2. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificaces referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.3. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo
fique descoberto, ressalvado o disposto no item 11.9 deste contrato.

11.4. Na hipdtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o
contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apolice de seguro até a
ordem de reinicio da execugao ou o adimplemento pela Administragéo.

11.5. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

11.7.2 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

11.8.3 obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nédo
adimplidas pelo contratado, quando couber.
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11.9. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item 11.1011.10, observada a legislacao que rege a matéria.

11.10. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na
Caixa Econdmica Federal, com correcdo monetaria.

11.11. Caso a opcéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

11.12. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

11.13. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratacéo.

11.14. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cdo no prazo maximo de 15 (quinze)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.

11.15. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacéo que rege a matéria.

11.16.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante
quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais (art. 137, § 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021).

11.1.17.2 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizacdo e comunicacao poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados
ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.18. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apolice, carta fianca ou autorizacdo para a
liberacdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo do contratante, mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as
clausulas do contrato;

11.19. A garantia somente serd liberada ou restituida apos a fiel execu¢do do contrato ou apés a
sua extincao por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

11.20. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangfes a contratada.

11.21. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Contrato.

11.22. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do servico prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

12. Clausula décima segunda - infracoes e san¢coes administrativas

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)
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12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a. 1. der causa a inexecucao parcial do contrato;
b. 2. der causa a inexecuc¢do parcial do contrato que cause grave dano a Administracédo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c. 3. der causa a inexecucao total do contrato;

. 4. ensejar o retardamento da execug¢do ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

e. 5. apresentar documentacao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucao do contrato;

f. 6. praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;

g. 7.comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h. 8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

(=9

12.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancgoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021);

Il. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢cdo de
penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);

lll. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”,
“c” e “d”, que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da Lei n® 14.133, de
202

IV. Multa:

1. Moratéria de 5% (cinco por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias ;

2. Compensatoria, para as infragcdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de 5.% a
10% do valor do Contrato.

3. Compensatéria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1,
de 5% a 10% do valor do Contrato.

4. Para infracdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 5% a 10% do valor
do Contrato.

5. Para infracdes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 5% a 10% do valor
do Contrato.

6. Para a infracdo descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 5% a 10% do valor
do Contrato, ressalvadas as seguintes infracoes:

12.3 A aplicagdo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hip6tese alguma, a
obrigacdo de reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, 89°, da Lei n°® 14.133,
de 2021)

12.4. Todas as sancgOes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, 87°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacgéao (art. 157, da Lei n°® 14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indeniza¢fes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
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descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°, da Lei n® 14.133, de
2021).

12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacgédo enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicacdo das sancles realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8. Na aplicagéo das sancdes seréo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infracao cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagbes dos Grgdos de controle.

12.9. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitacBes e contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.10. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes
aplicadas a pessoa juridica serao estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligacéo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160, da Lei n°

14.133, de 2021)

12.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancédo, informar e manter atualizados os dados relativos as sancgdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.12. As san¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracédo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacao na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

12.13. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizacdes, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo 0rgao ora contratante, na
forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.
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13. Clausula décima terceira - da extin¢cao contratual

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.4. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

13.5. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante, quando
esta néo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato
n&o mais Ihe oferece vantagem.

13.6. A extingd@o nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificacdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.

13.7. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos
de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extincdo contratual ocorrera apos 2 (dois) meses da data da
comunicacéo.

13.8. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.8.1.Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.8.2. A alteracdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.8.2.1. Se a operagédo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracao subjetiva.

13.9. O termo de extingcdo, sempre que possivel, sera precedido:
1.
13.9.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.9.2. Relagédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.9.3 Indenizacdes e multas.

13.10. A extingdo do contrato ndo configura Gbice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indeniza¢do por meio de termo indenizatério (art. 131, caput,
da Lein.° 14.133, de 2021).

13.11. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade
contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fun¢éo na licitacdo ou atue na fiscalizacao
ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou
por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. Clausula décima quarta - dotacdo orcamentaria
CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTAGCAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)
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14.1 As despesas decorrentes da presente contratac@o correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagéo abaixo discriminada:

1.
I. 1.1. Gestdo/Unidade:
1. 1.2. Fonte de Recursos:
1. 1.3. Programa de Trabalho:
IV. 1.4. Elemento de Despesa:
V. 1.5. Plano Interno:
VI. 1.6. Nota de Empenho:

1.

14.2. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacéo da
Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

15. Clausula décima quinta - dos casos omissos
CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92, Ill)

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei
n° 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicdveis e, subsidiariamente, segundo as
disposi¢Bes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e
principios gerais dos contratos.

16. Clausula décima sexta - alteracoes
CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei
n° 14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, 0os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessérios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

16.3. As alteragBes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipétese em que a formalizacdo do aditivo devera
ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

17. Clausula décima sétima - publicacao

CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO
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17.1 Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢gbes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio
oficial na Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei
n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, 83°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. Clausula décima oitava - foro

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

ANA CLAUDIA MOREIRA DE SOUZA
Equipe de apoio
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Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
22004 155885-IF BAIANO - CAMPUS XIQUE-  ANA CLAUDIA MOREIRA DE 15/05/2024 10:43 (v
XIQUE SOUZA 0.2)
Status
RASCUNHO

Outras informacoes

Numero da Processo

Categoria ~ . .
g Contratacao Administrativo

V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra

1. Do objeto

MODELO

MINUTA - ATA DE REGISTRO DE PRECOS
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Baiano

ATA DE REGISTRO DE PRECOS

N.° 04/2024

A Unido, por intermédio do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano - Campus Xique-Xique, com sede na
Rod. BA 052, S/N, KM 468, XIQUE-XIQUE/BA, CEP 47.400-00, inscrito no CNPJ sob o n° 10.724.903/0014-93, neste ato
representado pelo Diretor Geral, Sr. Pedro Queiroz Junior, nomeado pela Portaria n° 287 de 18 de marco de 2022, publicada no

DOU de 21 de margo de 2022 ,portador da Matricula Funcional n° 3425354, considerando o julgamento da licitagdo
na modalidade de pregdo, na forma eletrdnica, para REGISTRO DE PRECOS n° 90003/2024
publicada no ...... de ..... [.....1202....., processo administrativo n.° 23806.250457.2024-79, RESOLVE
registrar os precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a
classificacdo por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des
previstas no Edital de licitacao, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n° 14.133, de
1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de mar¢co de 2023, e em conformidade com as
disposicdes a seguir:

1- DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual contratacdo de contratagio de
servicos comuns de fornecimento de refei¢cdes (almoco e lanches matutino e vespertino) prontas e acondicionadas para os
estudantes nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia., especificado nos itens 1 e 2 Termo de
Referéncia, anexo | edital de Licitagdo n° 03/2024, que é parte integrante desta Ata, assim como as
propostas cujos precos tenham sido registrados, independentemente de transcrigdo.
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2. Dos precos, especificacoes e quantitativos
2. DOS PREGOS, ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS

2.1 O preco registrado[Al] , as especificacfes do objeto, as quantidades minimas e maximas de
cada item[A2] , fornecedor(es) e as demais condi¢cbes ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que
seguem:

Item Fornecedor (razdo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
do

TR

Especificacdo Marca | Modelo | Unidade [QuantidadeMaximaQuantidade | Valor | Prazo

Minima Un |garantia
X (se (se ou
exigida | exigido
no edital)| no edital)

validade

1 |REFEICAO - Café
da manhé/Lache da
tarde

SERVICO DE
REFEICAO
PRONTA
TRANSPORTADA,
INCLUINDO
AQUISICAO,
PRODUGAO,
PREPARO E
DISTRIBUICAO —
Turno: Matutino,
vespertino e noturno

2.1 Fornecimento de
refeicdo pronta
(Café da manhg,
Lanche) e
devidamente
acondicionados em
embalagens
individuais em
temperatura
adequada para
consumo. As
solicitagdes de
fornecimento serao
feitas pela
instituicdo conforme
calendario
académico da
instituicdo. A
refeicdo deverd
conter a gramagem
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e incidéncia mensal
conforme
especificacdo do
termo de referéncia.

Ata de Registro de Precos 2/2024

REFEICAO -
ALMOGO

SERVICO DE
REFEICAO
PRONTA
TRANSPORTADA,
INCLUINDO
AQUISICAO,
PRODUCAO,
PREPARO

E DISTRIBUIGAO.

Refeicdo pronta para
consumo (almogo)
em marmitex de
isopor retangular
com 03 divisdrias,
acompanhando garfo
e faca retornaveis
em ago inox,
embalados
individualmente e
No mesmo
quantitativo das
refeicdes, e, no
minimo, 01 folha de
guardanapo de papel
macio 30x30cm. As
solicitagdes de
fornecimento serao
feitas pela
instituicdo conforme
calendario
académico. A
refeicdo devera
conter a gramagem e
incidéncia mensal
conforme
especificacdo do
termo de referéncia

2.2 A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de precos consta como anexo

a esta Ata.

3. Orgao(s) gerenciador(es) e participante(s)
3. GRGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)

Nao aplica

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Ata de Registro de Precos - Atualizagdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

3de 11



UASG 155885 Ata de Registro de Precos 2/2024

4. Da adesao a Ata de Registro de Precos
4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

1. 4.1 Durante a vigéncia da ata, os 6rgaos e as entidades da Administracdo Publica federal,
estadual, distrital e municipal que ndo participaram do procedimento de IRP poderdo aderir a
ata de registro de pregos na condi¢do de n&o participantes, observados os seguintes requisito
2.4.1.1 apresentacéo de justificativa da vantagem da adesé&o, inclusive em situacées de
provavel desabastecimento ou descontinuidade de servigo publico;

3.4.1.2 demonstracdo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores
praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n°® 14.133, de 2021; e

4.4.1.3. consulta e aceitagcéo prévias do 6rgao ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.
5.4.2. A autorizacdo do 6rgdo ou entidade gerenciadora apenas sera realizada apés a
aceitacao da adesao pelo fornecedor.

6.4.2.1. O 6rgéo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesbes caso elas possam
acarretar prejuizo a execugao de seus proprios contratos ou a sua capacidade de
gerenciamento.

7.4.3. ApOs a autorizagéo do érgdo ou da entidade gerenciadora, o 6érgdo ou entidade ndo
participante devera efetivar a aquisicdo ou a contratacdo solicitada em até noventa dias,
observado o prazo de vigéncia da ata.

8.4.4. O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivacdo da contratacéo, podera
ser prorrogado excepcionalmente, mediante solicitacdo do 6rgéo ou da entidade ndo
participante aceita pelo érgdo ou péela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite
temporal de vigéncia da ata de registro de precos.

9.4.5.0 6rgdo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de pregos da qual seja
integrante, na qualidade de ndo participante, para aqueles itens para os quais ndo tenha
quantitativo registrado, observados os requisitos do item 4.1.

Dos limites para as adesdes

1.

2.4.8. O quantitativo decorrente das adesdes ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do
quantitativo de cada item registrado na ata de registro de precos para o gerenciador e 0s
participantes, independentemente do numero de 6rgdos ou entidades néo participantes que
aderirem a ata de registro de pregos.

3.

4.4.10. A adeséo a ata de registro de precos por 6rgaos e entidades da Administracdo
Publica estadual, distrital e municipal poderéa ser exigida para fins de transferéncias
voluntarias, néo ficando sujeita ao limite de que trata o item 4.7, desde que seja destinada a
execucao descentralizada de programa ou projeto federal e comprovada a compatibilidade
dos precos registrados com os valores praticados no mercado na forma do art. 23 da Lei n°®
14.133, de 2021.

Vedacdo a acréscimo de quantitativos

1.4.11 E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.

5. Validade, formalizacao da ata SRP e cadastro reserva

5. VALIDADE, FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS E CADASTRO RESERVA
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5.1 validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia
atil subsequente a data de divulgacdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo,
mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o preco vantajoso.

1.5.1.1.0 contrato decorrente da ata de registro de pregos terd sua vigéncia estabelecida no
préprio instrumento contratual e observard no momento da contratacao e a cada exercicio
financeiro a disponibilidade de créditos orgamentéarios, bem como a previsao no plano
plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

2.5.1.2.Na formalizag&do do contrato ou do instrumento substituto deverd haver a indicacdo da

disponibilidade dos créditos orcamentarios respectivos.
3.

4.5.2. A contratacdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo érgéo ou
pela entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emisséo de nota de
empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95
da Lein® 14.133, de 2021.

5.

6.5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de

validade da ata de registro de precos.
7.

8.5.3.0s contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderdo ser alterados,
observado o art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.

10. 5.4.Apés a homologacgéao da licitacdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as

seguintes condi¢des para formalizagdo da ata de registro de precos:
11.

12.5.4.1.Serdo registrados na ata 0s pre¢os e 0s quantitativos do adjudicatério, devendo ser
observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao
maximo previsto no edital e se obrigar nos limites dela;

13.

14.5.4.2.Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos

fornecedores que:

15.

16.5.4.2.1.Aceitarem cotar 0s bens, as obras ou 0s servigos com precos iguais aos do
adjudicatario, observada a classificacédo da licitacdo; e

17.

18.5.4.2.2 . Mantiverem sua proposta original.
19.

20.5.4.3.Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos
fornecedores registrados na ata.

21.

22.5.5.0 registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formagéo de cadastro de
reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

23,

24.5.6.Para fins da ordem de classificacédo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem
reduzir suas propostas para o preco do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem
sua proposta original.

25.

26.5.7.A habilitacdo dos licitantes que comporéo o cadastro de reserva a que se refere o item
5.4.2.2 somente sera efetuada quando houver necessidade de contratacao dos licitantes

remanescentes, nas seguintes hipéteses:
27.

28.5.7.1.Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pre¢os, no prazo e nas
condicdes estabelecidos no edital; e

29.5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos nas
hipoteses previstas no item 9.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Ata de Registro de Precos - Atualizagdo: maio/2023 5de 11
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 155885 Ata de Registro de Precos 2/2024

30.

31.5.8.0 preco registrado com indicacdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no

PNCP e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

32.

33.5.9.Ap06s a homologacao da licitagédo ou da contratagdo direta, o licitante mais bem

classificado ou o fornecedor, no caso da contratacao direta, sera convocado para assinar a

ata de registro de precos, no prazo e nas condi¢fes estabelecidos no edital de licitagdo ou no

aviso de contratacao direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das san¢des previstas

na Lei n® 14.133, de 2021.

34.

35.5.9.1.0 prazo de convocacao podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo,

mediante solicitacdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do

prazo, devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administracéo.

36.

37.5.10.A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e

disponibilizada no Sistema de Registro de Precos.

38.

39.5.11.Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pre¢os no prazo e nas

condi¢bes estabelecidos no edital ou no aviso de contratacéo, e observado o disposto no

item 5.7, observando o item 5.7 e subitens, fica facultado . a Administracdo convocar os

licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificacao, para fazé-lo em

igual prazo e nas condicfes propostas pelo primeiro. classificado.

40.

41.5.12.Na hipotese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratacédo

nos termos do item anterior, a Administracao, observados o valor estimado e sua eventual

atualizac&o nos termos do edital, podera:
41.1. Convocar para negociagdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes
cujos precos foram registrados sem reducéo, observada a ordem de classificacdo, com
vistas a obtenc¢édo de pregco melhor, mesmo que acima do pre¢o do adjudicatério; ou
41.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes ou
fornecedores remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando frustrada a
negociacdo de melhor condicéo.

6. Alteracao ou atualizacao dos precos registrados
6. ALTERAGAO OU ATUALIZAGAO DOS PREGOS REGISTRADOS

6.1. Os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducdo dos precgos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou
dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

6.1.1.Em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugao da ata tal
como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021;

6.1.2.Em caso de criacdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussao sobre o0s precos registrado

6.1.3. Na hipétese de previsédo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuacao sobre os precos registrados, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.
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6.1.3.1.No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice
previstos para a contratacao;

6.1.3.2. No caso da repactuacao, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos
para a contratagao.

7. Negociacao dos precos registrados
7. NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hip6tese de o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo
superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugéo
do preco registrado.

7.1.1. Caso nao aceite reduzir seu preco aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera
liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicacdo de penalidades
administrativas.

7.1.2. Na hipétese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro
de reserva, na ordem de classificacéo, para verificar se aceitam reduzir seus pre¢os aos valores de
mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

7.1.3. Se ndo obtiver éxito nas negociacdes, 0 0rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo de
contratacdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hip6tese de reducao do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 0rgaos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem
a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociagdo com vistas a alteracdo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipétese de o preco de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor néo
poder cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteracdo do preco registrado, mediante comprovacdo de fato superveniente que
supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, 0 fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteragdo, a
documentacdo comprobatéria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco
registrado em relacé@o as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. Nao hipotese de ndo comprovacgédo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o preco
registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor devera
cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos
do item 9.1, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei n° 14.133, de 2021, e na legislacéo
aplicavel.

7.2.3. Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para
verificar se aceitam manter seus precos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4.Se nao obtiver éxito nas negociacbes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procederd ao
cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do item 9.4, e adotara as medidas cabiveis
para a obtencdo da contratacdo mais vantajosa.
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7.2.5. Na hip6tese de comprovacdo da majoragdo do preco de mercado que inviabilize o preco
registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora
atualizara o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6. O 6rgédo ou entidade gerenciadora comunicard aos 6rgdos e as entidades que tiverem
firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteracdo do preco
registrado, para que avaliem a necessidade de alteracdo contratual, observado o disposto no art.
124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8. Remanejamento das quantidades registradas na ata SRP

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS[A1]

8.1. As quantidades previstas para os itens com prec¢os registrados nas atas de registro de precos
poderdo ser remanejadas pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades
participantes e ndo participantes do registro de precos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:
8.2.1. De 6rgao ou entidade participante para 6rgdo ou entidade participante; ou
8.2.2. De 6rgao ou entidade participante para 6rgao ou entidade nao participante.

8.3. O 6rgdo ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar
sera considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipétese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para érgéo ou entidade ndo
participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n°® 11.462, de 2023.

8.5. Competird ao 6rgéo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a
reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo érgédo ou pela entidade participante, desde que
haja prévia anuéncia do 6rgao ou da entidade que sofrer reducédo dos quantitativos informados.

8.6. Caso 0 remanejamento seja feito entre 6rgdos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou
de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de precos, observadas
as condicbes nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento decorrente do
remanejamento dos itens.

8.7. Na hipotese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgao ou pela entidade
gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a
distribuicdo das quantidades para a execucao descentralizada sera por meio do remanejamento.

9. Cancelamento do registro do licitante vencedor e dos precos registrados

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS
REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

9.1.1. Descumprir as condi¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;
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9.1.2. N&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracdo sem justificativa razoavel;

9.1.3. N&o aceitar manter seu preco registrado, na hipétese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto
n®11.462, de 2023; ou

9.1.4. Sofrer sang¢éo prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021.

9.1.4.1 Na hipétese de aplicagéo de sancgéo prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei
n° 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia
da ata de registro de precos, poderd o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera, mediante deciséo
fundamentada, decidir pela manutengdo do registro de precos, vedadas contratacfes derivadas da
ata enquanto perdurarem os efeitos da sancéo.

9.2. O cancelamento de registros nas hipoteses previstas no item 9.1 sera formalizado por
despacho do 6rgado ou da entidade gerenciadora, garantidos os.principios do contraditério e da
ampla defesa.

9.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgédo ou a entidade gerenciadora
podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de
classificacao

9.4. O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precos, total .ou parcialmente, nas seguintes hipéteses, desde que
devidamente comprovadas e justificadas:

9.4.1. Por razéo de interesse publico;
9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forca maior; ou

9.4.3. Se nao houver éxito nas negociacdes, nas hipéteses em que o pre¢co de mercado tornar-se
superior ou inferior ao prego registrado, nos termos do artigos 26, § 3° e 27, 8§ 4°, ambos do
Decreto n° 11.462, de 2023.

10. Das penalidades
10. DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das penalidades
estabelecidas no edital.

10.1.1. As sancdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de
precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente[/A1] apés
terem assinado a ata.

10.2. E da competéncia do gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do
descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, inc. XIV, do Decreto n® 11.462,
de 2023), exceto nas hipéteses em que o descumprimento disser respeito as contratacdes dos
orgdos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo érgéo participante a aplicacéo
da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n° 11.462, de 2023).

10.3. O ¢6rgao ou entidade participante deverd comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para
cancelamento do registro do fornecedor.
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11. Condicoes gerais

11. CONDIGOES GERAIS

Ata de Registro de Precos 2/2024

11.1. As condicdes gerais de execucdo do objeto, tais como os prazos para entrega e recebimento,
as obrigacbes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢bes do
ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO | AO EDITAL.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em .... (....) vias de igual teor, que,
depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes.

Local e data

Assinaturas

Representante legal do 6rgdo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s) registrado

(s)

Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relacdo de fornecedores que aceitaram cotar os itens
com pregos iguais ao adjudicatario:

Item Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)

do

TR

Especificacdo| Marca Modelo | Unidade [QuantidadeMaximgQuantidade| Valor | Prazo
Minima un |garantia

X (se (se exigido ou
exigida | no edital) validade
no edital)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Ata de Registro de Precos - Atualizagdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

10de 11



UASG 155885

Ata de Registro de Precos 2/2024

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relacédo de fornecedores que mantiveram sua proposta

original:
ltem Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacdg Marca | Modelo | Unidade |QuantidadeMaximaQuantidade | Valor | Prazo
Minima Un |garantia
X (se (se ou
exigida |exigido no validade
no edital)| edital)
12. Responsaveis
Nenhum responsavel informado.
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Ata de Registro de Pregos - Atualizagéio: maio/2023 11de 11

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



Cépia de documento digital impresso por Ana Souza (3322844) em 10/07/2024 16:41.

Documento Digitalizado Publico

ANEXO Il - Minuta Ata de Registro de Pregos

Assunto: ANEXO Il - Minuta Ata de Registro de Pregos
Assinado por: Ana Souza
Tipo do Documento: ATA
Situagao: Finalizado
Nivel de Acesso: Publico
Tipo do Conferéncia: Documento Original

Documento assinado eletronicamente por:
* Ana Claudia Moreira de Souza, CHEFE - FG1 - XIQ-NULIC, em 15/05/2024 14:52:40.

Este documento foi armazenado no SUAP em 15/05/2024. Para comprovar sua integridade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifbaiano.edu.br/verificar-documento-externo/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 848281
Cadigo de Autenticacao: 12e46bd582

Pagina 1 de 1



MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
XIQUE-XIQUE

ANEXO IV

MODELO DE ATESTADO DE VISTORIA

DECLARQO, para fins de comprovagdo da realizagdo da vistoria prévia relacionada do certame
licitatorio Pregdo Eletronico n°® ()3/2024 , para contratacdo de pessoa juridica especializada
para , que a empresa
vistoriou, por intermédio do  Sr(a).
, ora conhecido como seu representante para esse fim,
no minimo, possuidor do documento publico de identificagdo n° , 0rgao
expedidor , 0s locais de prestacdo de servigos descritos em edital da
referida licitacao.

/BA, de de 2024

Assinatura do Servidor(a)
(Carimbo do IF Baiano)

1ldet
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano

Campus Xique Xique

Declaracao 22/2024 - XIQ-CAE/XIQ-DA/XIQ-DG/RET/IFBAIANO

ANEXO V - INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR)
PRESTACAO DE SERVICO CONTINUO
PREGAO ELETRONICO SRP N° 03/2024
(Processo Administrativo n.° 23806.250420.2024-41)

1.INTRODUCAO

1.1.Fica instituido, como parte integrante do contrato celebrado, o Instrumento de Medicdo de

Resultados, o qual tem por objetivo medir a qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA;

1.2.A medicdo da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA sera feita pelo Fiscal por meio

de sistema de pontuacao, cujo resultado definira o valor mensal a ser pago no periodo avaliado;

1.3.As situagbes abrangidas pelo presente instrumento se referem a fatos cotidianos da execugdo do

contrato, ndo isentando a CONTRATADA das demais responsabilidades ou sangées legalmente

previstas.

1.4.A CONTRATANTE podera alterar os procedimentos metodoldgicos de avaliacdo durante a execugdo

contratual sempre que o novo sistema se mostrar mais eficiente que o anterior e ndo houver prejuizos

para a CONTRATADA.

1.5 Este documento apresenta os critérios de avaliagdo da qualidade dos servigos, identificando

indicadores, metas, mecanismos de calculo, forma de acompanhamento e adequagdes de pagamento

por eventual ndo atendimento das metas estabelecidas.

1.6 As atividades descritas neste documento serdo realizadas periodicamente pela Equipe de
Fiscalizagdo de Contrato, gerando relatérios mensais a serem encaminhados ao setor competente da
CONTRATANTE para aplicacdo de ajustes no pagamento.

1.7 A Equipe de Fiscalizagao podera realizar avaliacdo diaria, semanal, quinzenal ou mensal, desde que o

periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos;

1.8 A CONTRATADA tera seu pagamento mensal baseado nas avaliacbes do Formulario de Instrumento

de Medigéo e Resultados (IMR), de acordo com os percentuais abaixo:

Quadro 01 — Faixa de ajustes no pagamento.



Porcentagem do
Conceito Geral Valor Mensal da Nota Final
proveniente da Contratagcdo mensal
média global do da Unidade
Quadro Resumo 100% 81<x<10
Mensal de avaliacdo 95% 765<x<81
90% 6,75<x<7,65
85% x< 6,75

1.9 No final do més avaliado, a Equipe de Fiscalizagdo de Contrato devera encaminhar, até o quinto dia
util do més subsequente, o Formulario IMR (conforme APENDICE A) acompanhado do Quadro Resumo
(APENDICE B) e das justificativas para o setor competente da CONTRATANTE para possiveis ajustes no

pagamento;

1.10 A Equipe de Fiscalizacdo de Contrato encaminhard, mensalmente, a CONTRATADA, o Quadro
Resumo demonstrando de forma acumulada més a més, o desempenho global da CONTRATADA em

relacdo aos conceitos alcangados pela mesma.

2. FUNCIONAMENTO DO FORMULARIO DO IMR

2.1 A equipe de fiscalizacdo podera aplicar até 2 (dois) instrumentos avaliativos, mensalmente, para

acompanhar a qualidade da prestacdo dos servigos;

2.2 A pontuagdo final obtida do Instrumento 1(APENDICE C), que pode apresentar até 3 (trés) casas
decimais apds a virgula, sera convertida para duas casas decimais apos a virgula quando houver a
necessidade de somar a nota do do Instrumento 2 para realizar o conceito final (por exemplo, se a nota
do Instrumento 1 for 86 pontos, sua nota convertida sera de 8,6 pontos para ser somada a nota do

Instrumento 2, que apresenta pontuagdo maxima de 10 pontos);

2.3 Quando houver a aplicagdo dos dois instrumentos, sera realizada a média aritmética entre as duas

notas para obteng¢do do conceito final, como demonstra o exemplo abaixo:

NOTA CONCEITO FINAL= Nota Instrumento 1 + Nota Instrumento 2

2

3. DOS INSTRUMENTOS DE AVALIACAO
3.1 Instrumento de Medicao 1 - Da pesquisa de satisfacao

3.1.1 O nivel de satisfagdo dos discentes sera objeto de avaliagdo com periodicidade, no minimo
mensal, a ser realizada pela CONTRATANTE, através de pesquisas de opinido compostas de questbes

relacionadas as condigbes de atendimento e qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA;

3.1.2 A CONTRATANTE podera incluir e/ou excluir itens do cardapio relacionados a pesquisa de

satisfacdo dos discentes;

3.1.3 Serao disponibilizados a toda comunidade discente que acessa os servicos de alimentagdo no
campus questiondrios de avaliacdo de satisfacdo, conforme modelo descrito no APENDICE C. As

respostas serao individuais e preenchidas uma unica vez, por cada estudante, no periodo avaliadg



3.1.4 A pesquisa de satisfagcao ira avaliar os quesitos relacionados as refeicées oferecidas (variedade,
qualidade, sabor, quantidade), assim como também sera avaliado o atendimento realizado pela equipe
da CONTRATADA (APENDICE C);

3.1.5 Os discentes deverdo pontuar cada aspecto em uma escala de “muito insatisfeito” a “muito

satisfeito”, podendo ainda incluir comentarios para cada aspecto avaliado no final da avaliagdo;

3.1.6 Para tabulagdo, andlise dos resultados e conversdo destes em numeros passiveis de
quantificagcdo, estabeleceu-se a seguinte escala (Quadro 02), visando atribuir pontuagées proporcionais

as opiniées dos usuarios:

Quadro 02 — Avaliacdo da pesquisa de satisfagdo do servigo de alimentagcdo em Xique-Xique.

Avaliacao Pontuacao
Muito satisfeito 5
Satisfeito 4
Indiferente (nem satisfeito nem insatisfeito) 3
Insatisfeito 2
Muito Insatisfeito 1

3.1.7 Sera elaborada uma planilha e as notas atribuidas a cada aspecto avaliado serao entdo somadas e
divididas pelo total de respondentes, obtendo-se uma nota ponderada para o aspecto em avaliagao;

3.1.8 Sera gerada também uma nota de qualidade global dos servicos de acordo com a tabulagdo geral;

3.1.9 O resultado da pesquisa de satisfacdo sera enviado a CONTRATADA apds a tabulagdo dos dados
através de relatorio com as estatisticas e as observagées dos usudrios e itens a serem melhorados;

3.1.10 Quando o resultado geral da pesquisa for igual ou inferior a 60 pontos, a CONTRATADA devera
apresentar um Plano de Acdo, no prazo maximo de 15 dias corridos, contemplando as medidas que serdo
tomadas para corre¢do da(s) falha(s) bem como o prazo para solucdo do(s) problema(s). As situacdes
consideradas emergenciais deverdo ser corrigidas imediatamente pela CONTRATADA;

3.1.11 Se o resultado da avaliagdo global for inferior ou igual a 60 pontos em duas de trés avaliagdes,
consecutivas ou ndo, configurara descumprimento de obrigagdo contratual, sendo encaminhado para

aplicacdo das sangoes previstas no Edital de Licitagdo.

3.2 Instrumento de Medicao 2 — Avaliacao das ocorréncias globais

3.2.1 O fiscal técnico do contrato, a partir do no Formulario de Ocorréncias Globais (conforme modelo do
APENDICE D), ir avaliar, de forma geral, todos 0s aspectos inerentes ao servigo prestado. Tais aspectos
serdo divididos em grupos de atividade, conforme descrito no Quadro 3;

3.2.2 Para cada grupo de atividade relacionada sera atribuido um percentual de ponderagcdo que sera o
balizador para o calculo da pontuagao final.

3.2.3 A pontuacdo maxima a ser alcangada em cada grupo de atividade sera igual a5 (cinco) pontos;

3.2.4 A pontuagdo final sera o resultado da soma obtida dos 2 (dois) Grupos, totalizando uma pontuagdo
média final igual a 10 (dez) pontos.

Quadro 3 — Grupos de atividades e pontuacgéo a serem avaliados no Formulario de Ocorréncias
Globais.



Percentual |Pontuacao maxima
Grupos de

ponderacao
Grupo 1 — Atividades de Planejamento e Adequacao a Legislacao
Rotinas do Servico 50% 2,5
Ma&o de obra 50% 2,56
Subtotal 100% 5,0

Grupo 2 — Avaliacao do Processo Produtivo

Controle da 30% 1,5
refeicdo
Transportada
Planejamento, Organizagao e
Coordenagdo  da 70% 3,5
Qualidade das Refeices
Subtotal 100% 5,0
Pontuagdo média final

10. Pontos

3.2.5 Cabe a CONTRATANTE, por meio da Equipe de Fiscalizagao realizar a avaliagdo regular da
qualidade dos servicos prestados pela CONTRATADA, registrando e arquivando as informagées de forma
a embasar a avaliagdo mensal do Formulario IMR. Quando atribuidos pontos 0 (zero) em varios quesitos
da avaliagdo, a CONTRATANTE devera comunicar de imediato a CONTRATADA o motivo desta, visando

proporcionar ciéncia e promover adequacao aos padrées de qualidade exigidos;

3.2.6 Sempre que a CONTRATADA solicitar prazo visando a correcdo de determinada ndo-conformidade
dos processos, esta solicitacdo deve ser formalizada por escrito e o0 prazo acordado com a

CONTRATANTE;

3.2.7 A Equipe de Fiscalizagdo realizara a consolidacdo e analise das avaliagbes diarias/semanais
qualificando o desempenho mensal das atividades da CONTRATADA por meio do preenchimento do

formulario IMR.

APENDICE A - FORMULARIO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO E RESULTADO.

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS XIQUE-XIQUE

INSTRUMENTO DE MEDIGCAO DE RESULTADOS (IMR)

SERVICO DE ALIMENTACAO ESTUDANTIL

CONTRATADA:

PROCESSO N¢: DXXOXOC XXX XXXXXX
CONTRATO N¢; xx/2024

MES DA PRESTA CAO DOS SERVICOS: 0x/2024

LOCAL DA PRESTACAO DOS SERVICOS:

IF Baiano campus Xique-Xique




VALOR DO CONTRATO (MENSAL):

R$ xx.XXX,XX

ltem Descricao
FINALIDADE Garantir o nivel de qualidade global na prestagao
do servico.
META Nivel maximo de qualidade.
INSTRUMENTO DE MEDICAO Constatagdo formal de ocorréncias mediante

fiscalizacdo e preenchimento do formulario de
avaliacdo, além da pesquisa de satisfacdo do

usuario.

FORMA DE ACOMPANHAMENTO

Pessoal, pelo Fiscal Técnico do contrato.

PERIODICIDADE

De acordo com a rotina de trabalho.

MECANISMO DE CALCULO

Descrito no Item 2 do documento

FISCAL TECNICO:

81<x<10 1,00
7,65<x<8,1 0,95
6,75<x <765 0,90

X< 6,75 0,85

Assinaturaj;

Nome

Xxxxx Yyyyy Zzzzzz

SIAPE:

IXXXXX

Data;

XX/ XX/XXXX

APENDICE B - QUADRO RESUMO DO INSTRUMENTO DE MEDICAO E RESULTADO DO IFBAIANO

CAMPUS XIQUE-XIQUE.

QUADRO RESUMO

2024

Grupos

JAN | FEV | MAR| ABR

MAIO

JUN | JUL | AGO| SET |OUT |NOV | DEZ

Pontuagéo
do Grupo 1

Pontuagéo
do Grupo 2

Nota final
(somatério
de
pontuagoes)

Pesquisa de
satisfacdo




Conceito
final

Penalizada?
(S/N)

Conceito Final
8,1 < x < 10 Muito bom 7,65 < x < 8,1 Bom

6,75 < x < 7,65 Regular
X < 6,75 Insatisfatorio

APENDICE C — MODELO DE PESQUISA DE SATISFACAO DO USUARIO.

1. Dados gerais:

1. Género:
( ) Masculino

( ) Feminino

( ) N&o binarie

2. Curso:
( ) Integrado
( ) Subsequente

3. Faixa Etaria:
( ) Até 16 anos

( )De 17 a 20 anos
( )De 21 a25anos
( ) De 26 a 30 anos
( ) De 31 a 40 anos
( ) De 41 a 50 anos
( ) De 51 a 60 anos

() Acima de 60 anos

11. Avaliacdo de Satisfacao do servico de alimentacdo- Avalie a sua satisfacao, em geral, em

relacao a(s) refeicao (6es) abaixo:

CAFE DA MANHA/LANCHE DA Muito
TARDE/JANTA: Insatisfeito
(1)

Insatisfeito

2

Indiferente
3

Satisfeito

4)

Muito
Satisfeito)

(5)




1. Sabor e
tempero das
preparacoées

1.2 Variedade e qualidade das
freparacoes de forno (esfirra, torta
salgada, empada)

1.3 Variedade e qualidade das
[reparagées regionais (aipim,
cuscuz, batata doce)

1.4 Variedade e qualidade das|
[reparagbées doces (bolos,
sequilhos)

1.5  Variedade e qualidade das|
bebidas com leite (café com leite)
iogurte, achocolatado)

1.6 Variedade e qualidade dos|
sucos

1.7 Variedade e qualidade das
frutas

1.8 Quantidade das preparagées

1.9 Temperatura das preparacoes

ALMOCO:

Muito
Insatisfeito

(1)

Insatisfeito

2

Indiferente

(3

Satisfeito

(4)

Muito
Satisfeito

(5)

2.1 Sabor e tempero das
preparagées

2.2 Variedade e qualidade das
saladas

2.3 Variedade e qualidade das
guarni¢ées (puré, farofa, pirdo)

2.4 Variedade e qualidade dos
acompanhamentos (feijéo, arroz)

2.5 Variedade e qualidade das
loreparagbes cdrneas (carne de
boi, frango, peixe, etc)

2.6 Variedade e qualidade das
frutas

2.7 Quantidade das preparacées

2.8 Temperatura das prepara¢ées

ATENDIMENTO DA EMPRESA

Muito
Insatisfeito

(1)

Insatisfeito

&)

Indiferente

(3

Satisfeito

(4)

Muito
Satisfeito

(5)

3.1 Apresentagcao pessoal
dos funcionarios (uniforme, higiene
lpessoal)

3.2 Postura e cordialidade durante
o atendimento

3.3 Agilidade na reposicao dos

alimentos e utensilios




Escreva aqui suas observagdes (sugestbes, criticas, etc.):

APENDICE D —- FORMULARIO DE AVALIACAO DAS OCORRENCIAS GLOBAIS

Contrato n®. Data:
Nome da empresa CONTRATADA: Pontuagao:
Responsavel(is) pela fiscalizagdo: 0,5 (realizado)

0 (néo realizado)

GRUPO | — ATIVIDADES DE PLANEJAMENTO E ADEQUACAO A LEGISLACAO -
1-A Atividades da Rotina de Servico — PESO 50% Pontuacao

1-A.1 Conformidade com cardapio previamente aprovado peld

Equipe de Fiscalizacéo.

1-A.2 Resolugao das ocorréncias apontadas pela Contratante

1-A.3 Higienizagao geral (utensilios, movéis e equipamentos)

1-A.4 Pontualidade e assiduidade.

1-A.5 Respeito, cortesia e cordialidade ao lidar com alunos €
servidores
Soma dos Campos 1-A.1 a 1-A.5=

1-B Atividades da Mao de Obra — PESO 50% Pontuacao

1-B.1 Qualificagao Profissional

1-B.2 Relagéo Interpessoal

1-B.3 Dimensionamento de pessoal

1-B.4 Uniformes e EPIs

1-B.5Higiene pessoal e condutas/atitudes
adequadas.

Soma dos Campos 1-B.1 a 1-B.5=

PONTUACAO DO GRUPO 1:




GRUPO 2 - AVALIACAO DO PROCESSO PRODUTIVO
2.A Qualidade da refeicdo transportada — PESO 30%

Pontuacéao

2-A.1Controle higiénico- sanitario dos equipamentos térmicos
(isopor/hot box).
2-A.2 Temperatura das preparacoes.

2-A.3 Condicdes do veiculo de transporte e do motorista
Soma dos Campos 2-A.1 a 2-A.3=

GRUPO 2 - AVALIACAO DO PROCESSO PRODUTIVO
Pontuacao

2. B Planejamento, Organizacao e Coordenacao da
quantidade e qualidade das refeicées - PESO
70%

2- B.1 PIQ/Padrao dos géneros
2-B.2 Quantitativo de refeicbes

2-B.3 Caracteristicas sensoriais das preparagées

2- B.4 Técnicas de pré-preparo, preparo e ingredientes das
lpreparacoes.

2- B.5 Porcionamento das preparacdes/alimentos

2-B.6 Manutencdo dos itens do cardapio

2-B.7 Qualidade das embalagens, utensilios e materiaig
utilizados

Soma dos Campos 2-B.1 a 2-B.7=

PONTUACAO DO GRUPO 2:

APENDICE E - INSTRUCOES RECOMENDADAS PARA O PREENCHIMENTO DOFORMULARIO DE
AVALIACAO DAS OCORRENCIAS GLOBAIS

GRUPQ 1 — ATIVIDADES DE PLANEJAMENTO E ADEQUACAO A LEGISLACAO

A. Rotina do Servico definida nas especificacées técnicas dos servigcos e no contrato:

Cddigo Descricao Pontuacao
Conformidade com o cardapio previamente aprovado pela
Equipe de Fiscalizacao: Existe conformidade das refeigcbes 0
1-A.1 servidas com o carddpio previamente aprovado pelg 0,5

CONTRATANTE? A divulgagdo do cardapio esta dentro do
lorazo e de forma correta aos usuarios e/ou CONTRATANTE?
Resolucdo das ocorréncias: A CONTRATADA apresenta 0
resolucdo para as ndo conformidades encontradas referentes 05
a execugdo dos servicos nos prazos acordados pela Equipe
de Fiscalizagdo de Contrato?

1-A.2




1-A.3 |Higienizacdo: A frequéncia e a higienizagdo de utensilios, 0
equipamentos e mdveis durante todo o0 processo de 0,5
distruibuicdo das refeicées é adequada?

1-A.4 |Pontualidade e assiduidade: A CONTRATADA chega ao 0
campus no horario estipulado? Em caso de evento fortuito, A 05
CONTRATADA comunica com antecedéncia quanto a um
jpossivel atraso?

1-A.5 |Respeito, cortesia e cordialidade: A CONTRATADA sabe 0
lidar com o atendimento ao publico? 0,5

B. M&o de obra
Cddigo Descricao Pontuacao
Qualificacdo profissional: Os funcionarios 0

1-B.1 |sz0 qualificados e exercem as atividades especificas da 0,5
fungdo, conforme descrito no Termo de Referéncia?

Relacdo interpessoal: Os funcionarios apresentam boa 0

1-B.2 |conduta no relacionamento com os usudrios e com a equipe 0,5
da CONTRATANTE?

1-B.3 |Dimensionamento de pessoal: O quadro de pessoal se 0
mantém completo, contemplando o objeto do Termo de 0,5
Referéncia?

Uniformes e EPIs: Os funciondrios utilizam uniformes
completos e limpos de acordo com o citado no Termo de 0

1-B.4 Referéncia: Os uniformes s&o trocados diariamente? Os 0,5
Equipamentos de Protecdo Individual/Equipamento de
Protecao Coletiva estdo perfeito estado de conservacdo e
adequados as tarefas que executam?

Higiene pessoal e condutas/atitudes adequadas: Os
funcionarios apresentam-se sem bigode, barbeados, com

1-B.5 cabelos protegidos, sem lesbes e/ou sintomas de 0
enfermidades, unhas aparadas e sem o0 uso de esmaltes, 0,5
brincos, colares, pulseiras, reldégio e outros adornos durante o
servico? Os funciondrios  higienizam  corretamente ¢
frequentemente as maos durante a distribuicao de alimentos?

GRUPO 2 — AVALIACAO DO PROCESSO PRODUTIVO
A. Qualidade da Refeicdo Transportada:
Cddigo Descricao Pontuacao
Controle  higiénico-sanitario dos equipamentos: Og 0

2-A.1 equipamentos térmicos (caixas térmicas, entre outros) 0,5
encontram-se adequadamente higienizados?

Temperatura das preparacoes: Na recepcdo das

2-A.2 |preparagées, a afericdo/controle da temperatura das 0.5
jpreparagbes estade acordo com o estabelecido peld
legislacao pela CONTRATANTE?




2-A.3

Condicoes do veiculo de transporte e do motorista: AS
loreparacées sdo transportadas em veiculos para alimentos
destinados ao consumo humano (alimento perecivel), que
atendam as especificagcoes técnicas da legislagdo vigente e dd
Termo de Referéncia? O motorista do veiculo de transporte
esta adequadamente uniformizado e respeita as normas de

boas praticas de manipulagdo?

05

B. Planejamento, Organizacdo e Coordenacao da Qualidade e Quantidade

dasRefeicoes

Cddigo

Descricao

Pontuacao

2-B.1

PIQ/Padrao dos géneros: Os géneros alimenticios e insumos
adquiridos obedecem ao Padrdo de Identidade e Qualidade
(PIQ) e/ou padrdo estabelecido no Termo de Referéncia?

0
0,5

2-B.2

Quantitativo de refeicoes: O quantitativo das refeicées
distribuidas atende a demanda dos usuarios?

0,5

2-B.3

Caracteristicas sensoriais das preparacoes:
As

lpreparacées oferecidas encontram-se dentro dos padrées
exigidos/estabelecidos de apresentagéo, sabor, textura, odor €
cor citado neste Termo de Referéncia?

*A equipe de Fiscalizagdo de Contrato ira realizar diariamente
a analise sensorial das preparagbes ofertadas visando verifical
as caracteristicas sensoriais.

**Ainda, para compor este item sera aplicado, no minimo,
mensalmente a pesquisa de satisfacdo aos usuarios.

0,5

2-B.4

Técnicas de pré-preparo, preparo e ingredientes das|
preparacées: As preparacdes/ingredientes realizados peld
CONTRATADA estdo de acordo com as
informagbes/proporgbes descritas no Termo de Referéncia €
na ficha técnica apresentada a Equipe de Fiscalizacdo?
Quando solicitado alguma sugestdo de melhoria nag
preparacées a CONTRATADA modifica a preparagao?

0,5

2-B.5

Porcionamento das preparacoées/alimentos: A porcdo das
lpreparagbes/alimentos que exigem porcionamento esta de
acordo com o estabelecido no Termo de
Referéncia?

0,5

2-B.6

Quantidade de utensilios, equipamentos e moveis para
diferentes etapas do processo de producdo e distribuicao
A quantidade de utensilios, equipamentos e mdveis disponiveis
jpara as diferentes etapas é suficiente para que ndo haja atraso
e interrupgdo dos processos de producido e distribuicdo? H4
utensilios em numero suficiente para a distribuicdo das
refeicoes?

0,5

2-B.7

Manutencdo dos itens do cardapio: A CONTRATADA notifica
formalmente ao IF Baiano campus Xique-Xique a modificacad
dos itens do carddpio? Todos os itens do cardapio do lanche
lda manha, almogo, lanche da tarde e da noite foram
distribuidos aos usudrios na integra (sem faltar nenhuma
loreparacao/alimento)? Ha eficiéncia na reposicdo das
loreparacées durante o horario de distribuicdo de refeicées?

0,5
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	Documento assinado eletronicamente por:
	ANEXO I - MINUTA DO TERMO DE REFERÊNCIA  PRESTAÇÃO DE SERVIÇO CONTÍNUO PREGÃO ELETRÔNICO SRP Nº 03/2024 (Processo Administrativo n.° 23806.250420.2024-41)
	10. INÍCIO DA EXECUÇÃO DOS SERVIÇOS
	13.1 Executar os serviços conforme especificações deste Termo de Referência, com a alocação dos empregados necessários ao perfeito cumprimento das cláusulas contratuais, além de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensílios, na qualidade e quantidade, necessários para a perfeita prestação do serviço objeto deste Termo de Referência;
	13.2 Realizar todas as atividades relativas à produção de refeições, a saber: aquisição, recebimento e armazenamento de gêneros; pré-preparo, preparo, transporte e distribuição das refeições; higienização dos utensílios e do ambiente; elaboração e aplicação do Manual de Boas Práticas e dos Procedimentos Operacionais Padronizados; seletividade e acondicionamento dos resíduos, contratação, administração de pessoal e controle administrativo das tarefas;
	13.3 Zelar pela conservação, boa aparência e higiene do espaço utilizado para distribuição das refeições, conforme os padrões exigidos pela legislação sanitária, inclusive na aquisição de todo e qualquer material de limpeza e produtos descartáveis. É de inteira responsabilidade da CONTRATADA a higienização do ambiente antes e após as refeições servidas.
	13.4 Entregar as refeições devidamente acondicionadas e em perfeitas condições de consumo;
	13.5 Coletar as amostras previamente a distribuição das refeições;
	13.6 Sempre que solicitado, a CONTRATADA deverá apresentar documento com o registro do controle diário das temperaturas dos alimentos durante a produção e na hora de entrega;
	13.7 A CONTRATADA deverá apresentar diariamente ao fiscal do contrato um demonstrativo visual do quantitativo (gramagem) de todas as preparações que serão servidas antes do início da distribuição das refeições e/ou sempre que solicitado pelo(a) fiscal.
	13.8 Reparar, corrigir, remover ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os serviços efetuados em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução ou dos materiais empregados;
	13.9 Manter o quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir plenamente as obrigações contratuais assumidas, conforme legislação, e em número suficiente para suprir a quantidade de refeições produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas neste Termo de Referência;
	13.10 Designar, formalmente um funcionário, com plenos poderes para representá-la em todos os Atos do Contrato, em especial em atas de reuniões, termos de recebimento ou recusa de objeto a ser entregue, notificações, ofícios e todos os demais atos relacionados à execução do contrato, junto à Contratante, além de exercer a supervisão e controle do pessoal, inclusive, quanto ao cumprimento das atividades, jornada de trabalho, utilização de fardamentos, respondendo por todos os atos e fatos gerados ou provocados pelo seu pessoal. Ficando claramente definido que os prestadores de serviço disponibilizados para execução do contrato estarão subordinados hierarquicamente a este profissional;
	13.10.1 O funcionário designado será responsável por:
	a. Garantir o cumprimento das atividades, de acordo com as diretrizes estabelecidas para sua realização;
	b. Controlar a pontualidade e qualidade na prestação do serviço;
	c. Reportar-se ao fiscal/gestor de contrato quando necessário, adotando as providências pertinentes para a correção das falhas detectadas;
	d. Instruir os empregados alocados na execução do serviço a respeito das atividades a serem desenvolvidas, alertando-os quanto a necessidade de acatar as normas interna do IF Baiano, corrigir desvios e exigir a correta execução das tarefas, orientando sobre o uso correto dos materiais e equipamentos.
	13.11 Promover capacitação das equipes operacional, administrativa e técnica da CONTRATADA no início da realização da prestação dos serviços e toda vez que houver substituição ou nova contratação de funcionário, abordando no mínimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doenças transmissíveis por alimentos (DTA); boas práticas de manipulação de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinárias; manuseio de equipamentos; prevenção de acidentes de trabalho, bem como apresentar cronograma para as demais capacitações ao longo da prestação dos serviços. A carga horária mínima de cada curso deverá ser de 20 horas e deverá ser realizada a cada 06 meses;
	13.12 A CONTRATADA deve responsabilizar-se pela higiene pessoal dos seus empregados que deverão se apresentar nos locais de trabalho devidamente uniformizados, em boas condições de higiene. Quando solicitado, apresentar o ASO dos funcionários que trabalham na produção das refeições ou quando houver troca do quadro;
	13.13 Apresentar quando solicitado os registro dos treinamentos com os manipuladores de alimentos sobre: Boas práticas de manipulação; Higiene pessoal, ambiental, dos alimentos e dos utensílios; Controle e temperatura nas etapas do fluxo produtivo e no transporte;
	13.14 Manter o padrão de qualidade e uniformidade da alimentação e do serviço, independente das escalas de serviços adotadas e de absenteísmo;
	13.15 Manter, por conta própria, os custos relacionados com o transporte, alimentação e segurança dos seus funcionários, bem como as responsabilidades trabalhistas, previdenciários e fiscais dos mesmos;
	13.16 Realizar, as suas expensas, exames periódicos de saúde de seus funcionários, inclusive exames específicos de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permaneça em condições de saúde compatíveis com suas atividades;
	13.17 Fornecer uniformes a seus funcionários condizentes com as atividades a serem desempenhadas no órgão CONTRATANTE, observando o disposto nos itens seguintes: a) Calçado fechado com solado antiderrapante para manipuladores de alimentos; b) Camisa e calça de cores claras paras os manipuladores de alimentos; c) Avental confeccionado em tecido apropriado a essa finalidade; d) Touca para proteção dos cabelos; e) Luvas, quando necessário.
	.13.18 Todas os funcionários deverão utilizar vestuário adequado à natureza do serviço, sendo expressamente proibido o uso de chinelos, sandálias, bermudas, camisas sem manga, entre outras proibições das normas sanitárias.
	13.19 Providenciar que seus funcionários atendam ao padrão de higiene recomendado pela legislação vigente, devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelos protegidos e unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmalte nas unhas, além de brincos, colares, pulseiras, relógios e outros adornos, bem como de telefone celular e fones de ouvido durante a execução do serviço;
	13.20 Garantir a utilização de uniformes e EPI durante a produção e execução do serviço. 9.21 Realizar sem atrasos a prestação dos serviços objeto deste Termo de Referência, nos horários predeterminados pela Administração;
	13.21 Utilizar empregados qualificados e com conhecimentos básicos dos serviços a serem executados, em conformidade com as normas e legislações em vigor;
	13.22 Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crachá, além de provê-los com os Equipamentos de Proteção Individual – EPI, quando for o caso;
	13.23 Responsabilizar-se por todas as obrigações trabalhistas, sociais, previdenciárias, tributárias e as demais previstas na legislação específica, cuja inadimplência não transfere responsabilidade ao CONTRATANTE;
	13.24 Atender às solicitações do CONTRATANTE quanto à substituição dos empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigações relativas à execução do serviço, conforme descrito neste Termo de Referência;
	13.25 Instruir seus empregados quanto à necessidade de acatar as normas internas da Administração;
	13.26 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a não executar atividades não abrangidas pelo contrato, devendo a CONTRATADA relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorrência neste sentido, a fim de evitar desvio de função;
	13.27 Relatar à Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestação dos serviços;
	13.28 Não permitir a utilização de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condição de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilização do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;
	13.29 Manter durante toda a vigência do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;
	13.30 Guardar sigilo sobre todas as informações obtidas em decorrência do cumprimento do contrato;
	13.31 Arcar com o ônus decorrente de eventual equívoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variáveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementá-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta não seja satisfatório para o atendimento do objeto da licitação.
	13.32 Permitir o livre acesso da fiscalização da CONTRATANTE a todas as dependências ou locais de armazenamento, produção e distribuição das refeições, em quaisquer horários e dias, para inspecionar/vistoriar as áreas e serviços contratados.
	13.33 Realizar o desenvolvimento de fichas técnicas, para avaliação periódica das preparações culinárias. Todas as preparações do cardápio apresentado à CONTRATANTE deverão ter suas respectivas fichas técnicas confeccionadas.
	13.34 Submeter previamente, por escrito, à CONTRATANTE, para análise e aprovação, qualquer mudança no método de execução do serviço que fuja das especificações constantes deste Termo de Referência;
	13.35  Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes da execução do serviço, bem como por todo e qualquer dano causado, devendo ressarcir imediatamente ao IF Baiano em sua integralidade, ficando o Instituto autorizado a descontar da garantia ou dos pagamentos mensais devidos, os valores correspondentes aos danos sofridos;
	13.36 Vedar a utilização, na execução dos serviços, de empregado que seja familiar de agente público ocupante de cargo em comissão ou função de confiança no órgão Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;
	13.37 Fornecer todos os programas obrigatórios relacionados com Saúde e segurança no trabalho, especialmente o Programa de Controle de Saúde Ocupacional (PCMSO), incluindo nos Atestados de Saúde dos manipuladores de alimentos a realização dos exames de coprocultura e coproparasitólogico, em até 30 dias da assinatura do contrato e renovação a cada 12 meses;
	13.37.1 Em casos de substituições, apresentar os respectivos programas no prazo de 30 dias da admissão.
	13.38 Realizar as suas expensas, sempre que necessário e em função de atualizações tecnológicas e/ou alterações de processos de trabalho, o treinamento e/ou reciclagem dos empregados, visando manter o nível de qualidade satisfatório dos serviços contratados.
	13.39 Atender a RESOLUÇÃO-RDC N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004, no que se refere a submeter todos os postos de trabalho a um programa de treinamento o qual deve ser abordado, no mínimo, os seguintes temas: a) Contaminantes alimentares; b) Doenças transmitidas por alimentos; c) Manipulação higiênica dos alimentos; d) Boas Práticas. O programa de treinamento de Boas Práticas no Serviço de Alimentação e Nutrição deverá ser fornecido a cada 12 meses, com emissão de certificado, carga horária mínima de 4h e realizado por profissional Nutricionista.
	13.40 Reparar, corrigir, remover ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo gestor/fiscal do contrato, os serviços efetuados em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução ou dos materiais utilizados no serviço;
	13.41 Não poderá a Contratada repassar aos seus empregados os custos do uniforme;
	13.42 A CONTRATADA deverá cumprir, rigorosamente, as normas de Engenharia de Segurança e Medicina do Trabalho, recomendadas pela legislação pertinente, fornecendo aos seus empregados à disposição do contratante, os equipamentos de proteção individual (EPI) necessários à realização dos serviços, independentemente de constarem neste Termo;
	13.43 Impor penalidade aos seus empregados que se negarem a utilizar os EPI (Equipamentos de Proteção Individual), bem como mantê-los nas dependências do IF BAIANO CAMPUS XIQUE-XIQUE, quando exigido pelas normas de segurança do trabalho;
	13.44 A contratada deverá manter durante a execução do contrato a condição de habilitação;
	13.45 A inadimplência da CONTRATADA, com referência aos encargos inerentes aos serviços estabelecidos neste Termo, não transfere a responsabilidade por seu pagamento à Administração do CONTRATANTE, nem pode onerar o objeto deste contrato, razão pela qual a CONTRATADA renuncia expressamente a qualquer vínculo de solidariedade, ativa ou passiva, com o CONTRATANTE;
	13.46 Informar número telefônico fixo e móvel, e-mail, objetivando a comunicação rápida no que tange aos serviços contratados;
	13.47 Responder administrativamente, civilmente e penalmente, por quaisquer danos ocasionados à Administração e seu patrimônio e/ou a terceiros, dolosa ou culposamente, em razão de ação ou de omissão da CONTRATADA ou de quem em seu nome agir;
	13.48 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, às suas expensas, no todo ou em parte, os danos causados, comprovadamente, por seus funcionários;
	13.49 Observar conduta adequada na utilização dos materiais, equipamentos, ferramentas e utensílios, objetivando a correta execução dos serviços;
	13.50 Repor, no prazo máximo de 72 (setenta e duas) horas, qualquer objeto da Administração e/ou de terceiros que tenha sido danificado ou extraviado por seus empregados;
	13.51 A empresa contratada será responsável pelos danos causados diretamente à Administração, seus bens ou a terceiros, decorrente de sua culpa ou dolo na execução dos serviços, não excluindo ou reduzindo essa responsabilidade, a fiscalização da contratante, em seu acompanhamento;
	13.52 Não transferir a terceiro, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, o contrato, nem subcontratar qualquer das prestações a que está obrigada;
	13.53 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de âmbito federal, estadual ou municipal, as normas de segurança da CONTRATANTE;
	13.54 Assumir as despesas que incidiram ou venham a incidir sobre o Contrato, com exceção da publicação de seu extrato e dos Termos Aditivos pertinentes no Diário Oficial da União, cuja publicação será providenciada pela Administração;
	13.55 Atender prontamente quaisquer exigências da Administração, inerentes ao objeto do Contrato;
	13.56 Fazer com que os usuários dos serviços recebam tratamentos adequados, respeitosos e atenciosos;
	13.57 Receber as observações do Fiscal de Contrato, relativamente ao desempenho das atividades, e identificar as necessidades de treinamento e adequação da mão de obra;
	13.58 Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições que culminaram em sua habilitação e qualificação na fase de licitação;
	13.59 Manter seu cadastramento e documentação junto ao SICAF devidamente atualizado, para efeito de pagamento. A consulta dos documentos e sites constitui meios de atualização de eventuais documentos vencidos, ou ainda apresentados pelo Contratado sempre que solicitados.
	13.60 Fornecer os materiais, utensílios e equipamentos necessários à execução dos serviços;
	13.61 O quantitativo de pessoal (mão de obra) deverá ser suficiente à realização dos serviços contratados.
	13.62 Promover a organização técnica e administrativa dos serviços, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificações que integram este Termo de Referência, no prazo determinado;
	13.63 Desenvolver programas de sustentabilidade tais como de descarte de materiais potencialmente poluidores, programas de redução de energia elétrica, uso racional de água e de coleta seletiva de resíduos sólidos;
	13.64 Utilizar somente produtos autorizados pela ANVISA;
	13.65 Prestar os serviços em conformidade com os ditames da Resolução 20/94 do CONAMA;
	13.66 Obedecer aos critérios e práticas sustentáveis:
	a. Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e água;
	b. Preferência para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
	c. Maior eficiência na utilização de recursos naturais como água e energia;
	d. Uso de inovações que reduzam a pressão sobre recursos naturais.
	15.1. É admissível a fusão, cisão ou incorporação da contratada com/em outra pessoa jurídica, desde que sejam observados pela nova pessoa jurídica todos os requisitos de habilitação exigidos na licitação original; sejam mantidas as demais cláusulas e condições do contrato; não haja prejuízo à execução do objeto pactuado e haja a anuência expressa da Administração à continuidade do contrato.
	18.2.2 Multa de:
	18.2.2.1 0,5% (meio por cento) até 2% (dois por cento) por dia sobre o valor contratado em caso de atrasos consecutivos no horário de execução dos serviços, limitada a incidência a 15 (QUINZE) dias. Após o décimo quinto dia e a critério da Administração, no caso de execução com atrasos, poderá ocorrer a não aceitação do objeto, de forma a configurar, nessa hipótese, inexecução total da obrigação assumida, sem prejuízo da rescisão unilateral da avença;
	18.2.2.2 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na execução do objeto, por período superior ao previsto no subitem acima ou de inexecução parcial da obrigação assumida;
	18.2.2.3 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecução total da obrigação assumida;
	18.2.2.4 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2 abaixo; e
	18.2.2.5 0,2% (dois décimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentação da garantia (seja para reforço ou por ocasião de prorrogação), observado o máximo de 5% (cinco por cento). O atraso superior a 30 (trinta) dias autorizará a Administração CONTRATANTE a promover a rescisão do contrato;
	18.2.2.6 As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serão consideradas independentes entre si.
	18.2.3 Suspensão de licitar e impedimento de contratar com o órgão, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administração Pública opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;
	18.2.4 Sanção de impedimento de licitar e contratar com órgãos e entidades da União, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;
	18.2.5 Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuízos causados;
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